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Details
 
ชื่อ​ SEO: ถุง​กระดาษ​กัน​ไข​มัน​แบบ​สั่ง​ทําสําหรับ​ร้าน​เบเก​อร​ี่ คําอธิบาย​เม​ตา​: ระบุ​สเปก​ถุง
กระดาษ​กัน​ไข​มัน​แบบ​สั่ง​ทําสําหรับ​เบเก​อร​ี่ซื้อ​กลับ​บ้า​น ​เปรียบ​เทียบ​วัส​ดุ​ การ​พิมพ์​ เอกสาร
สัมผัส​อา​หาร​ และ​การ​ตรวจ​ตัวอย่าง​ก่อน​ขอ​ใบ​เสนอ​รา​คา

ถุง​กระ​ดาษ​เบเก​อร​ี่กัน​ไข​มัน​พิมพ์​ลาย​แบบ​สั่ง​ทํา ผสาน​การนําเสนอ​แบรนด์​เข้า​กับ​สเปก​การ​ต้านทาน
ไข​มัน​ที่​เลือก​ให้​เหมาะ​กับ​อาหาร​ของ​คุณ​ จับ​คู่​ถุง​กับ​ขนม​ อุณหภูมิ​ขณะ​บรรจุ​ และ​ระยะ​เวลา​การ​เก็บ​
จาก​นั้น​ตรวจ​ยืนยัน​ตัวอย่าง​พิมพ์​สําเร็จ​ก่อน​อนุมัติ​คําสั่ง​ซื้อ​จํานวน​มาก

หมวด​หมู่​: ถุง​กระดาษ​สั่ง​ทํา / ถุง​กระดาษ​เฉพาะ​ทาง​สั่ง​ทํา
ผลิต​ภัณฑ์​: ถุง​กระดาษ​สําหรับ​เบเก​อร​ี่ทน​ไข​มัน​พิมพ์​ลาย​สั่ง​ทํา

ผลิตภัณฑ์​นี้​มี​ไว้​สําหรับ​เจ้าของ​ร้าน​เบเก​อร​ี่ ผู้​ดําเนิน​การ​คาเฟ่​ และ​ผู้​จัด​ซื้อ​บรรจุ​ภัณฑ์
ที่​เตรียม​บรรจุ​ภัณฑ์​ซื้อ​กลับ​บ้าน​พร้อม​แบรนด์​สําหรับ​คุก​กี้​ ครัว​ซอง​ต์ โดนัท​ และ​ขนมอบ​อื่น​ ๆ
เริ่ม​จาก​สิ่ง​ที่​ลูกค้า​นํากลับ​บ้านจ​ริ​ง ได้แก่​ รู​ปทรง​ นํ้ามัน​บน​ผิว​ ท็อปปิง และ​สภาพ​ขณะ​บรรจุ​



ซึ่ง​เป็น​ข้อมูล​จัด​ซื้อ​ที่​มี​ประโยชน์​กว่า​คําบรรยาย​ทั่วไป​ว่า​ “ถุง​อา​หาร​”

ร้าน​เบเก​อร​ี่อิสระ​อาจ​ให้​ความ​สําคัญ​กับ​การ​เปิด​ที่​ง่าย​และ​โลโก้​ที่​จดจําได้​ ผู้​ซื้อ​ที่​ดูแล
หลาย​สาขา​อาจ​ต้องการ​โครงสร้าง​กระ​ดาษ​ ฉบับ​งาน​ศิลป์​ และ​เกณฑ์​ตรวจ​สอบ​ที่​อนุมัติ​แล้ว​เหมือน​กัน
สําหรับ​การ​สั่ง​ซํ้า แผง​ขาย​ใน​ตลาด​อาจ​ต้อง​เปรียบ​เทียบ​การ​พิมพ์​โดยตรง​กับ​ถุง​สต็อก​และ​ฉลาก​ก่อน
ตัดสิน​ใจ​เก็บ​สต็อก​แบบ​สั่ง​ทํา

คราบ​นํ้ามัน​อาจ​บั่นทอน​ภาพ​ลักษณ์​ของ​อาหาร​ที่​ทําอย่าง​พิถีพิถัน​ การ​เปลี่ยน​ถุง​ที่​เปื้อน​ การ
เพิ่ม​ชั้น​ห่อ​ หรือ​การ​จัดการ​รอย​ตะเข็บ​แตก​ ยัง​เพิ่ม​งาน​ที่​เคาน์เตอร์​ ถุง​ที่​ดู​หนา​กว่า​ไม่​ได้
ยืนยัน​ด้วย​ตัว​เอง​ว่า​บรรจุ​ภัณฑ์​จะ​ควบคุม​ไข​มัน​ได้​ตลอด​การ​ใช้​งาน​ตาม​ที่​ตั้ง​ใจ

วิธี​ที่​ใช้ได้​จริง​คือ​กําหนด​เงื่อนไข​การ​ใช้​งาน​ก่อน​เลือก​กระดาษ​และ​การ​พิมพ์​ ขนาด​ นํ้าหนัก​กระ
ดาษ​ (แก​รม​) โครงสร้าง​ชั้น​กั้น​ ปริมาณ​สั่ง​ซื้อ​ขั้น​ตํ่า (MOQ) ระยะ​เวลา​ผลิต​ นํ้าหนัก​ต่อ​หน่วย​
และ​รา​คา​ ขึ้น​อยู่​กับ​ใบ​เสนอ​ราคา​และ​การ​อนุมัติ​ตัว​อย่าง​ โปรด​ยืนยัน​ผล​ทดสอบ​และ​ใบรับ​รอง​ที่
เกี่ยวข้อง​สําหรับ​การ​ใช้​งาน​ที่​ตั้งใจ​ไว้

แนวคิด​การ​ใช้​งาน​เพื่อ​ประกอบ​ภาพ​: ถุง​ที่​แสดง​ไม่​ได้​ยืนยัน​ขนาด​ ควา​มจุ​ หรือ​ประสิทธิภาพ​ที่​ตรวจ
สอบ​แล้​ว

ดู​สเปก​ การ​ทําตัว​อย่าง​ และ​การ​ตัดสิน​ใจ​จัด​ซื้อ

คําว่า​ “ก​ันไข​มัน​” หมาย​ถึง​อะไร​สําหรับ​ถุง​เบเก​อร​ี่
จะ​ระบุ​ความ​พอดี​ พ​ื้นผิว​ และ​การ​ปิด​ถุง​อย่าง​ไร
จะ​เตรียม​งาน​ศิลป์​เพื่อ​การ​พิมพ์​ที่​เชื่อ​ถือ​ได้​อย่าง​ไร
จะ​คัด​เลือก​ตัวอย่าง​ก่อน​การ​ผลิต​อย่าง​ไร
โครงสร้าง​บรรจุ​ภัณฑ์​แบบ​ใด​เหมาะ​กับ​การ​ใช้​งาน​ของ​คุณ
จะ​เปรียบ​เทียบ​ต้น​ทุ​น ​การ​ส่ง​มอบ​ และ​การ​สั่ง​ซํ้าอย่าง​ไร
ประเด็น​สําคัญ​เพื่อ​การ​ตัดสิน​ใจ​จัด​ซื้อ​ที่​ดี​กว่า
วาง​คําสั่ง​ซื้อ​ถัด​ไป​บน​สเปก​ที่​ได้​รับ​อนุ​มัติ



คําว่า​ “ก​ันไข​มัน​” หมาย​ถึง​อะไร​สําหรับ​ถุง​เบเก​อร​ี่ ↑
คําว่า​ “ก​ันไข​มัน​” หมาย​ถึง​ความ​ต้านทาน​ต่อ​การ​ซึม​ผ่าน​ของ​ไข​มัน​ ไม่ใช่​การ​รับ​ประกัน​ครอบ​จักรวาล
สําหรับ​อาหาร​มัน​ทุก​ชนิด​ ประสิทธิภาพ​ขึ้น​อยู่​กับ​โครงสร้าง​กระ​ดาษ​ เงื่อนไข​สัมผัส​อา​หาร​ และ​ราย
ละเอียด​ของ​ถุง​สําเร็จ​รูป​ ไม่​ได้​ยืนยัน​โดย​อัตโนมัติ​ว่า​กัน​นํ้า จัดการ​ไอ​นํ้าได้​ ปล่อย​อาหาร
ไม่​ติด​ เหมาะ​กับ​การ​เก็บ​ข้าม​คืน​ หรือ​ใช้​ใน​เตา​อบ​ได้

กลุ่ม​วัสดุ​นี้​รวม​กระดาษ​ที่​ผ่าน​การ​ปรับ​เส้นใย​อย่าง​หนา​แน่น​และ​กระดาษ​ที่​มี​ชั้น​กั้น​เพิ่ม​เติม​
ลักษณะ​สี​นํ้าตาล​ไม่​ได้​บอก​ชนิด​ชั้น​กั้น​ และ​ผิว​เรียบ​ไม่​ได้​ยืนยัน​ว่า​มี​สาร​เคลือบ​หรือ​ไม่​ สเปก
จัด​ซื้อ​ควร​ระบุ​วัสดุ​ฐาน​และ​สาร​เคลือบ​หรือ​ชั้น​รอง​ใด​ ๆ แทน​การ​อาศัย​ภาพถ่าย​หรือ​ชื่อ​เรียก​วัส​ดุ

การ​ทด​สอบ​ Kit TAPPI T 559[1] ให้​ข้อมูล​อ้างอิง​ใน​ห้อง​ปฏิบัติ​การ​เกี่ยว​กับ​การ​ไล่​ของเหลว​บน​ผิว​
ขอบเขต​เดิม​เกี่ยวข้อง​กับ​การ​บําบัด​ด้วย​ฟลูออ​โร​เคม​ิคัล​ ควา​มเหมาะ​สม​กับ​การ​บําบัด​ที่​ไม่​ใช่
ฟลูออ​โร​เคม​ิคัล​หรือ​ชั้น​กั้น​ลักษณะ​ฟิล์ม​ต้อง​ได้​รับ​การ​ประ​เมิน​ ดัง​นั้น​ผล Kit ควร​ระบุ​โครง​สร้าง​
วิธี​การ​ และ​พื้น​ผิว​ที่​ทด​สอบ​ ไม่​ควร​ใช้​เป็น​คํารับรอง​ประสิทธิภาพ​อาหาร​แบบ​ไร้​ข้อ​จํากัด

แยก​คําถาม​จัด​ซื้อ​สาม​ข้อ​ออก​จาก​กัน​: วัสดุ​ต้านทาน​นํ้ามัน​ที่​เกี่ยวข้อง​หรือ​ไม่​ ถุง​ที่​ประกอบ
แล้ว​ใช้ได้​ภาย​ใต้​เงื่อนไข​ที่​ตั้งใจ​หรือ​ไม่​ และ​โครงสร้าง​ทั้งหมด​เหมาะ​กับ​การ​สัมผัส​อาหาร​ตาม
วัตถุประสงค์​หรือ​ไม่​ คําตอบ​ที่​ดี​ต่อ​ข้อ​หนึ่ง​ไม่​ได้​ตัดสิน​อีก​ข้อ​หน​ึ่ง

จะ​ระบุ​ความ​พอดี​ พ​ื้นผิว​ และ​การ​ปิด​ถุง​อย่าง​ไร ↑

เริ่ม​จาก​อาหาร​และ​เส้น​ทางการ​ใช้​งาน

บันทึก​อาหาร​ใน​สภาพ​ที่​บรรจุ​จริง​ รวม​ถึง​สาร​เคลือบ​ ไส้​ และ​ท็อปปิง อธิบาย​ว่า​ใส่​ถุง​ตอน​เย็น​หรือ
อุ่น​ มี​ไอ​นํ้าหรือ​ไม่​ และ​อยู่​ใน​บรรจุ​ภัณฑ์​นาน​เท่า​ใด​ อาหาร​ซื้อ​กลับ​หน้า​ร้าน​และ​อาหาร​ที่
เตรียม​ล่วง​หน้า​ต้อง​ใช้​เงื่อนไข​การ​ตรวจ​ยืนยัน​ต่าง​กัน​ แม้​เป็น​ขนม​ชนิด​เดีย​วก​ัน

ระหว่าง​การ​ทําตัว​อย่าง​ ให้​แยก​ผลิต​ภัณฑ์​เบเก​อร​ี่ที่​มี​นํ้ามัน​ออก​จาก​อาหาร​มี​ซอส​และ​อาหาร​ทอด
ร้อน​ ถุง​ที่​ผ่าน​การ​คัด​เลือก​สําหรับ​คุกกี้​ไม่​ควร​ถูก​ถือ​เป็น​บรรจุ​ภัณฑ์​ที่​อนุมัติ​แล้ว​สําหรับ
เมนู​อื่น​โดย​อัต​โน​มัติ​ หาก​พนักงาน​ต้อง​เพิ่ม​ชั้น​ห่อ​เป็น​ประ​จํา ให้​ตรวจ​ว่า​สเปก​เดิม​ยัง​ตรง​กับ
การ​ใช้​งาน​หรือ​ไม่

กําหนด​ขนาด​และ​พื้นที่​งาน​ศิลป์​ร่วม​กัน

ระบุ​ความ​กว้าง​ ควา​มสูง​ และ​ขนาด​ก้น​ขยาย​เป็น​มิลลิเมตร​ พ​ร้อม​วิธี​วัด​ที่​แสดง​บน​แบบ​ ระบุ​พื้นที่
ภายใน​ที่​ใช้ได้​และ​พื้นที่​สําหรับ​พับ​หรือ​ปิด​ด้าน​บน​ ควา​มจุ​ นํ้าหนัก​บรรทุก​ และ​จํานวน​ชิ้น​ที่
ใส่​ได้​ต้อง​กําหนด​จาก​ขนาด​จริง​ เงื่อนไข​การ​บรรจุ​ และ​การ​ตรวจ​ยืนยัน​ตัว​อย่า​ง

ตรวจ​วิธี​เปิด​ถุง​และ​นําสินค้า​ออก​ พ​ื้นที​่ฐาน​ที่​ดู​เพียง​พอ​อาจ​ยัง​ทําให้​ใส่​ขนม​ที่​มี​ท็อปปิงบ​อบ
บาง​ได้​ยาก​ ตรวจ​โลโก้​ทั้ง​บน​ตัวอย่าง​แบบ​แบน​และ​ถุง​ที่​บรรจุ​แล้ว​ เพื่อ​ไม่​ให้​รอย​พับ​ ก้น​ขยาย​
หรือ​การ​ปิด​ถุง​บัง​ข้อมูล​สําคัญ



หัว​ข้อ​สเปก สิ่ง​ที่​ต้อง​บัน​ทึก เกณฑ์​การ​อนุ​มัติ
อาหาร​และ​สภาพ​การ​บร
รจุ

ชนิด​อา​หาร​ นํ้ามัน​บน​ผิว​ ท็อปปิง อุณหภูมิ
เป็น​ °C และ​ระยะ​เวลา​การ​เก็บ​เป็น​นาท​ี การ​ทดสอบ​ตัวแทน​การ​ใช้​งาน​จร​ิง

รูป​ทรง​ถุง ความ​กว้าง​ × ความ​สูง​ × ก้น​ขยาย​เป็น​ mm;
วิธี​วัด​และ​ค่า​ความ​คลาด​เคลื่อ​น

แบบ​และ​ตัวอย่าง​จริง​ที่​บรรจุ
สินค้า​แล้​ว

โครงสร้าง​กระ​ดาษ วัสดุ​ฐาน​ แก​รม​นํ้าหนัก​เป็น​ g/m² สาร
เคลือบ​หรือ​ชั้น​รอง​ และ​ด้าน​สัมผัส สเปก​วัสดุ​และ​เอกสาร​ประ​กอบ

ความ​ต้านทาน​ไข​มัน วิธี​การ​ พ​ื้นผิว​ทด​สอบ​ และ​เกณฑ์​ยอมรับ​ที่
ตก​ลง​กัน

ผล​ห้อง​ปฏิบัติ​การ​ที่​ใช้ได้
ร่วม​กับ​การ​ทดลอง​ถุง​สําเร็จ
รูป

แบรนด์​และ​การ​ปิด​ถุง ฉบับ​งาน​ศิลป์​ สี​ ตําแหน่ง​พิมพ์​ และ​วิธี
ปิด​ถุง​ที่​เสน​อ ตัวอย่าง​พิมพ์​และ​พับ​แล้​ว

ข้อ​กําหนด​เชิง​พาณิช
ย์

ปริมาณ​ตาม​แบบ​ จุด​หมาย​ปลาย​ทาง​ และ​วัน​ที่
ต้องการ​ให้​ถึง

ใบ​เสนอ​ราคา​และ​ข้อ​ตกลง​การ​ส่ง
มอบ​เป็น​ลาย​ลักษณ์​อัก​ษร

กรุณา​กรอก​ช่อง​ข้อมูล​จําเพาะ​เหล่า​นี้​สําหรับ​คําสั่ง​ซื้อ​ของ​คุณ​ การก​รอก​ให้​ครบ​จะ​ช่วย​ป้องกัน
ไม่​ให้การ​เปรียบ​เทียบ​ราคา​ผสม​วัส​ดุ​ ขนาด​ หรือ​ข้อ​กําหนดการ​ตรวจ​สอบ​ที่​ต่าง​กัน​โดย​ไม่​รู้​ตัว

ประเมิน​พื้น​ผิว​ ตะเข็บ​หลัง​ และ​ตัว​เลือก​การ​ปิด​ถุง

ขอ​ให้​แยก​ความ​แตก​ต่าง​ระหว่าง​พื้น​ผิว​ด้าน​นอก​ที่​พิมพ์​ได้​กับ​พื้น​ผิว​สัมผัส​อาหาร​อย่าง​ชัด​เจ​น
หาก​กระดาษ​ที่​เสนอ​ใช้​สาร​เคลือบ​หรือ​ชั้น​รอง​ ให้​ระบุ​โดย​ตรง​ อย่า​สันนิษฐาน​ว่า​ถุง​ที่​เหมาะ​กับ
การ​พิมพ์​จาก​โรงงาน​จะ​รับ​ตรา​ประทับ​หรือ​ฉลาก​กาว​ทั่วไป​ได้​โดย​ไม่​ตรวจ​ความ​เข้า​กัน​ได้​แยก​ต่าง​หาก

สําหรับ​บรรจุ​ภัณฑ์​เบเก​อร​ี่ ควร​ประเมิน​รอย​ตะเข็บ​ด้าน​หลัง​ รอย​พับ​ และ​การ​ปิด​ปาก​ ไม่​ว่า​จะ​เป็น
ปาก​เปิด​ ปาก​พับ​ หรือ​การ​ปิด​ด้วย​ฉลาก​ ทั้งหมด​สามารถ​หารือ​เป็น​ข้อ​กําหนดการ​ทําตัว​อย่าง​ได้​
ทั้งนี้​โปรด​ยืนยัน​ความ​พร้อม​ให้​บริการ​ก่อน​สั่ง​ซื้อ​ และ​ควร​ประเมิน​วิธี​ปิด​ที่​เสนอ​พร้อม​กับ​อา
หาร​ รวม​ถึง​ผล​ต่อ​ความชื้น​ที่​กัก​อยู่​ภาย​ใน​ถุง



จะ​เตรียม​งาน​ศิลป์​เพื่อ​การ​พิมพ์​ที่​เชื่อ​ถือ​ได้​อย่าง​ไร ↑
ส่ง​งาน​ศิลป์​เวก​เตอร์​รูป​แบบ​ AI หรือ​ PDF พร้อม​แบบ​ถุง​ที่​อนุมัติ​แล้ว​ ระบุ​ด้าน​หน้า​ ด้าน​หลัง​ ก้น
ขยาย​ รอย​พับ​ และ​พื้นที่​ติด​กาว​ก่อน​วาง​แบบ​ รักษา​องค์​ประกอบ​แบรนด์​สําคัญ​ให้​ห่าง​จาก​พื้นที่​ที่
อาจ​หาย​ไป​เมื่อ​บรรจุ​หรือ​ปิด​ถุง

ใช้​ปรู๊ฟ​เพื่อ​ยืนยัน​สัดส่วน​โลโก้​ ทิศ​ทาง​ สี​อ้าง​อิง​ และ​ตําแหน่ง​พิมพ์​ ค่า​เผื่อ​ตัด​ ควา​มคลาด
เคลื่อน​การ​ลง​ทะ​เบียน​ และ​ขอบเขต​พิมพ์​ได้​ควร​มา​จาก​เลย​์เอา​ต์การ​ผลิต​ที่​ตกลง​กัน​ ไม่ใช่​ข้อ​สมมติ
จาก​ถุง​ของ​ผู้​ขาย​ราย​ก่อ​น ​หาก​มี​ ให้​ตรวจ​บาร์​โค้ด​บน​ตัวอย่าง​พิมพ์​จร​ิง

ความ​เหมาะ​สม​ต่อ​การ​สัมผัส​อาหาร​ต้อง​ครอบคลุม​ระบบ​หมึก​และ​ตําแหน่ง​การ​ใช้​งาน​ที่​ตั้งใจ​ไว้​ รวม
ทั้ง​กระ​ดาษ​ หมึก​ที่​ระบุ​ว่า​เป็น​นํ้าไม่​ได้​ยืนยัน​ด้วย​ตัว​เอง​ว่า​เหมาะ​กับ​ทุก​สภาวะ​สัมผัส​ ระบุ
ว่า​พิมพ์​ภายนอก​เท่านั้น​หรือ​ไม่​ และ​พื้น​ผิว​พิมพ์​อาจ​สัมผัส​อาหาร​หรือ​ถ่าย​โอน​ไป​ยัง​ผิว​ด้าน​ใน
ระหว่าง​การ​ซ้อน​หรือ​ไม่

อนุมัติ​ลักษณะ​งาน​พิมพ์​และ​การ​ใช้​งาน​จริง​ร่วม​กัน​ ตรวจ​การ​เสียด​สี​ การ​เลอะ​ การ​ถ่าย​โอน​ที่​ไม่
ตั้ง​ใจ​ และ​ความ​ชัด​ของ​ราย​ละเอียด​เล็ก​หลัง​พับ​ ปรู๊ฟ​ดิจิทัล​ยืนยัน​แบบ​ได้​ แต่​ไม่​ยืนยัน​การ​ยึด
ติด​ของ​หมึก​ สัมผัส​วัส​ดุ​ หรือ​ประสิทธิภาพ​ของ​ถุง​สําเร็จ​รูป



จะ​คัด​เลือก​ตัวอย่าง​ก่อน​การ​ผลิต​อย่าง​ไร ↑

ตกลง​ลําดับ​การ​อนุมัติ​ก่อน​สั่ง​ซื้อ

ลําดับ​การ​คัด​เลือก​ที่​มี​ประโยชน์​คือ​การ​ทบทวน​วัส​ดุ​ ตัวอย่าง​ทดสอบ​ความ​พอดี​แบบ​ไม่​พิมพ์​
ตัวอย่าง​พิมพ์​ การ​ทดสอบ​ตาม​วัตถุ​ประ​สงค์​ และ​การ​อนุมัติ​เป็น​ลาย​ลักษณ์​อักษร​ ยืนยัน​ว่า​ขั้น​ตอน
ใด​รวม​อยู่​ใน​ใบ​เสนอ​รา​คา​ เวิร์กโฟลว์​ที่​เสนอ​ไม่ใช่​หลัก​ฐาน​ว่า​ซัพพลาย​เอ​อร​์ได้​ดําเนิน​การ​ตรวจ
สอบ​แล้ว​ หรือ​สินค้า​นี้​ผ่าน​การ​ตรวจ​สอบ​แล้​ว

เก็บ​แบบ​ที่​อนุมัติ​ งาน​ศิลป์​ และ​คําอธิบาย​วัสดุ​เป็น​สเปก​เดียว​ สําหรับ​การ​ผลิต​ ให้​ขอ​ความ
สามารถ​ใน​การ​สอบ​กลับ​ระหว่าง​กระ​ดาษ​ หมึก​ รุ่น​การ​ผลิต​ถุง​สําเร็จ​รูป​ และ​บันทึก​การ​ตรวจ​สอบ​ หาก
ผู้​ขาย​เสนอ​การ​ทด​แทน​ ให้​ประเมิน​ก่อน​ปล่อย​ผลิต​ ไม่ใช่​ถือว่า​หน้าตา​คล้าย​กัน​เทียบ​เท่า​กัน



ถุง​เบเก​อร​ี่พิมพ์​ลาย​ที่​วาง​อยู่​ข้าง​ขนม​ปัง​ ภาพ​นี้​ไม่​ได้​แสดง​กระบวนการ​ผลิ​ต

ทดสอบ​ถุง​ที่​ประกอบ​แล้ว​กับ​อาหาร​ที่​ตั้ง​ใจ​ใช้

การ​คัด​กรอง​ใน​ห้อง​ปฏิบัติ​การ​ควร​สนับ​สน​ุน ​ไม่ใช่​ทด​แทน​ การ​ประเมิน​ผลิตภัณฑ์​สําเร็จ​รูป​ แนวทาง
ความ​ต้านทาน​ไข​มัน​ของ​ Smithers[2] อธิบาย​ความ​แตก​ต่าง​นี้​อย่าง​ชัด​เจ​น ​และ​ยัง​กล่าว​ถึง​การ​ทดสอบ
เวลา​ใน​การ​ซึม​ผ่าน​ TAPPI T 454 สําหรับ​กระดาษ​กัน​ไข​มัน​ กระดาษ​กล​าสซี​น ​และ​กระ​ดาษ​เวเจ​เทเบิล​เพ
ิร์ชเมน​ต์ พร้อม​ระบุ​ว่า​วิธี​นี้​อาจ​ไม่​เหมาะ​กับ​โครงสร้าง​ที่​เคลือบ​เส​มอ​ไป

กําหนดการ​ทด​ลอง​: บันทึก​อา​หาร​ สภาพ​การ​บรรจุ​ อุณหภูมิ​ขณะ​บรรจุ​ ระยะ​เวลา​การ​เก็บ​ และ​การ​ปิด1.
ถุง
ตรวจ​ตัวอย่าง​ที่​ไม่​พิมพ์​: ประเมิน​การ​เปิด​ ควา​มพอ​ดี​ การนําออก​ รอย​ตะ​เข​็บ และ​ความ​สมบูรณ์2.
ของ​ก้น​ถุง
ทําซํ้ากับ​ตัวอย่าง​ที่​พิมพ์​: ตรวจ​ผลก​ระ​ทบ​จาก​การ​พิมพ์​ การ​พับ​ และ​การ​จัด​การ3.
บันทึก​ตําแหน่ง​ที่​ล้ม​เหลว​: แยก​คราบ​บน​ผิว​ออก​จาก​การ​ซึม​ผ่าน​ที่​รอย​พับ​ ตะเข็บ​ข้าง​ หรือ​รอย4.
ต่อ​ก้น​ถุง
กําหนดการ​ตัดสิน​ใจ​ยอม​รับ​: เปรียบ​เทียบ​ข้อ​สังเกต​กับ​เกณฑ์​เป็น​ลาย​ลักษณ์​อักษร​ พ​ร้อม​เก็บ5.
ภาพถ่าย​และ​รหัส​ตัว​อย่า​ง

กําหนด​สิ่ง​ที่​ถือว่า​ยอมรับ​ไม่​ได้​ก่อน​ทด​สอบ​ คราบ​ไข​มัน​ที่​ซึม​ทะ​ลุ​ ตะเข็บ​เปิด​ การ​ติด​กัน​ การ
นิ่ม​เกิน​ไป​ และ​การ​ถ่าย​โอน​หมึก​ ไม่​ควร​ปล่อย​ให้​ตัดสิน​ด้วย​การ​มอง​แบบ​ไม่​เป็น​ทาง​การ​ หาก​การ
คลํ้าเล็ก​น้อย​ที่​ขอบ​ยอมรับ​ได้​สําหรับ​การ​ใช้​งา​น ​ให้​บันทึก​ความ​แตก​ต่าง​นั้น​ แทน​การ​รับรอง​ผล​
“ไม่​รั่ว​ซึม​เลย​” ที่​ไม่มี​นิ​ยาม

สําหรับ​อาหาร​อุ่น​ ให้​ตรวจ​ความชื้น​และ​สภาพ​อาหาร​ควบคู่​กับ​รูป​ลักษณ์​ภาย​นอก​ ผิว​ภายนอก​ที่​ดู
สะอาด​ไม่​ได้​ตอบ​ว่า​อาหาร​เหนียว​หรือ​ถุง​จับ​ยาก​หรือ​ไม่​ การ​เปลี่ยน​วิธี​ปิด​ถุง​หรือ​แนว​ปฏิบัติ​การ
บรรจุ​ใด​ ๆ ควร​รวม​อยู่​ใน​การ​ทด​ลอง​ซํ้า



ตรวจ​หลัก​ฐาน​การ​สัมผัส​อาหาร​สําหรับ​ปลาย​ทาง

สําหรับ​การ​จัด​ซื้อ​ใน​สห​รัฐฯ​ ให้​ขอ​ฐาน​กฎหมาย​ที่​ใช้ได้​กับ​กระ​ดาษ​ สาร​เคลือบ​ กาว​ และ​หมึก​ภาย​ใต้
การ​ใช้​งาน​ที่​ตั้งใจ​ไว้​ ข้อ​กําหนด​สําหรับ​กระดาษ​และ​กระดาษ​แข็ง​รวม​ถึง​ 2​1 CFR 176.170 สําหรับ
อาหาร​ที่​มี​นํ้าเป็น​องค์​ประกอบ​และ​อาหาร​ไข​มัน​ และ​ 176.​180 สําหรับ​อาหาร​แห้ง​ ตาม​ที่​อธิบาย​ไว้
ใน​ แนวทาง​กระดาษ​สัมผัส​อาหาร​ของ​ Keller and Heckman[3]. คํากล่าว​ทั่วไป​ว่า​ “ถุง​ได้​รับ​การ​อนุมัติ
จาก​ FDA” ไม่ใช่​สิ่ง​ทดแทน​ที่​เพียง​พอ

สําหรับ​จุด​หมาย​ปลาย​ทางใน​ยุ​โร​ป ควร​ตรวจ​สอบ​กรอบ​ข้อ​กําหนด​ด้าน​การ​สัมผัส​อาหาร​และ​ข้อ​กําหนดการ
ปฏิบัติ​ที่​ดี​ใน​การ​ผลิต​ รวม​ถึง​ระเบียบ​ (EC) ฉบับ​ที่​ 1935/2004 และ​ฉบับ​ที่​ 2​023/2006 ทั้งนี้
สามารถ​อ้างอิง​ได้​จาก​ EUROSAC Food Contact Guideline[4] ซึ่ง​ให้​แนวทาง​อุตสาหกรรม​ที่​เกี่ยว​ข้อง​
เอกสาร​ควร​สอดคล้อง​กับ​โครงสร้าง​และ​การ​ใช้​งาน​ที่​เส​นอ​ แนวทาง​ทั่วไป​ไม่​ได้​รับรอง​ถุง​ที่​ผลิต
เสร็จ​แล้​ว

แยก​หลัก​ฐาน​ PFAS ออก​จาก​เอกสาร​สัมผัส​อาหาร​ทั่ว​ไป​ คําประกาศ​ว่า​ไม่มี​การ​เติม​ PFAS โดย​เจตนา​และ
รายงาน​วิเคราะห์​ตอบ​คําถาม​ต่าง​กัน​ ระบุ​ปลาย​ทาง​ คําประกาศ​ที่​ต้อง​การ​ ขอบเขต​การ​ทด​สอบ​ และ​ข้อ
กําหนดการ​สอบ​กลับ​ แทน​การ​ถือ​ว่า​ “ปราศ​จาก​ PFAS” เป็น​คํากล่าว​สากล​ที่​ไม่​ต้อง​อธิ​บาย

โครงสร้าง​บรรจุ​ภัณฑ์​แบบ​ใด​เหมาะ​กับ​การ​ใช้​งาน​ของ​คุณ ↑
เปรียบ​เทียบ​วัสดุ​ตาม​หน้าที่​ที่​ต้อง​ทํา ไม่ใช่​ตาม​คําอธิบาย​ที่​ฟัง​ดู​ดี​ต่อ​สิ่ง​แวดล้อม​ที่​สุด​
ประเมิน​โครงสร้าง​ต่อ​ไป​นี้​ และ​ยืนยัน​ความ​พร้อม​ใช้​งาน​ ควา​มเหมาะ​สม​ และ​ต้นทุน​ผ่าน​ใบ​เสนอ​ราคา
เฉพาะ​และ​ตัวอย่าง​ที่​ได้​รับ​การ​อนุ​มัติ

โครงสร้าง​ที่​ต้อง​ประ
เม​ิน ข้อ​พิจารณา​การ​ใช้​งาน​ที่​เกี่ยว​ข้อ​ง ข้อ​ควร​ระวัง​หลัก​ใน​การ​จัด​ซื้อ

กระดาษ​ครา​ฟต์ไม่
เคลือ​บ

สิน​ค้า​เบเก​อร​ี่แห้ง​ที่​อาจ​ไม่​ต้อง
ใช้​ชั้น​กั้น​ไข​มัน​เฉ​พาะ

อย่า​สันนิษฐาน​ว่า​กระดาษ​ครา
ฟต์ทั่วไป​ต้านทาน​ไข​มัน​ได้



โครงสร้าง​ที่​ต้อง​ประ
เม​ิน ข้อ​พิจารณา​การ​ใช้​งาน​ที่​เกี่ยว​ข้อ​ง ข้อ​ควร​ระวัง​หลัก​ใน​การ​จัด​ซื้อ

กระดาษ​กัน​ไข​มัน​ที่
ปรับ​เส้นใย​อย่าง​หนา
แน่​น

บรรจุ​ภัณฑ์​เบเก​อร​ี่ที่​โครงสร้าง
เส้นใย​ทําหน้าที่​เป็น​ชั้น​กั้น

ตรวจ​ยืนยัน​การ​สัมผัส​นา​น ​รอย​พับ​
และ​สภาวะ​อาหาร​อุ​่น

กระดาษ​ที่​มี​ชั้น​กั้น
ไม่​ใช้​ฟลูออ​รีน

การ​ใช้​งาน​ที่​ต้องการ​ชั้น​กั้น​เฉพาะ
โดย​ไม่มี​การ​เติม​ PFAS โดย​เจ​ตนา

ยืนยัน​สูตร​ ควา​มเหมาะ​สม​ของ​วิธี​ทด
สอบ​ และ​พฤติกรรม​ต่อ​ความ​ชื้น

กระดาษ​เคลือบ​ PE การ​ใช้​งาน​ที่​ต้อง​คํานึง​ถึง​ทั้ง
นํ้ามัน​และ​ความ​ชื้น

ประเมิน​โครงสร้าง​ทั้งหมด​และ​การ
ยอมรับ​การ​กําจัด​ใน​ท้อง​ถิ่น

โครงสร้าง​เคลือบ​ PLA
โครงการ​ที่​พิจารณา​แนวทาง​บรรจุ
ภัณฑ์​ที่​ย่อย​สลาย​ได้​ใน​ระบบ​ปุ๋ย
หมัก

ตรวจ​หลัก​ฐาน​ผลิตภัณฑ์​สําเร็จรูป
และ​เส้น​ทาง​เก็บ​รวบรวม​อุตสาหกรรม
ที่​เห​มา​ะสม

ถุง​กระ​ดาษ​ไข การ​ใช้​งาน​แบบ​เย็น​หรือ​สัมผัส​ระยะ
สั้น​ที่​เลือก​สําหรับ​โครง​สร้าง​นั้น

อย่า​นําความ​เหมาะ​สม​ไป​ใช้​กับ​อาหาร
ร้อน​โดย​ไม่มี​การ​ตรวจ​ยืน​ยัน

กระดาษ​เพ​ิร์ชเมน
ต์หรือ​กระดาษ​รอ​งอบ

การ​อบ​และ​การ​ใช้​งาน​เพื่อ​กัน​ติด​ที่
ต่าง​จาก​บรรจุ​ภัณฑ์​ซื้อ​กลับ​บ้า​น

อย่า​นําค่า​การ​ใช้​งาน​ใน​เตา​อบ​ไป​ใช้
กับ​ถุง​พิมพ์​ กาว​ หรือ​การ​ปิด​ถุง

ไม่มี​แถว​ใด​เป็น​ผู้​ชนะ​โดย​อัต​โน​มัติ​ ให้​ตัด​โครงสร้าง​ที่​ไม่​ตอบ​โจทย์​การ​ใช้​งาน​หรือ​ข้อ​กําหนด
เอกสาร​ออก​ก่อ​น ​แล้ว​จึง​เปรียบ​เทียบ​ต้นทุน​ของ​ตัว​เลือก​ที่​ผ่าน​คุณสมบัติ​ที่​เห​ลือ

ระบุ​คํากล่าว​เรื่อง​การ​กําจัด​ให้​เฉพาะ​เจาะ​จง

การ​ใช้​วัสดุ​กระดาษ​ไม่​ได้​หมายความ​ว่า​รีไซเคิล​ได้​ใน​ท้อง​ถิ่น​โดย​อัต​โน​มัติ​ และ​ชั้น​รอง​จาก​พืช​ก็
ไม่​ได้​ทําให้​ถุง​สําเร็จรูป​ย่อย​สลาย​เป็น​ปุ๋ย​หมัก​ที่​บ้าน​ได้​โดย​อัต​โน​มัติ​ สาร​เคลือบ​ กาว​ งาน
พิมพ์​ และ​การ​ปน​เปื้อน​อาหาร​ล้วน​ต้อง​อยู่​ใน​การ​ประ​เมิน​ ให้​ถาม​ว่า​หลัก​ฐาน​ใด​รองรับ​ถุง​ทั้ง​ใบ​ และ
ระบบ​เก็บ​รวบรวม​ของ​ปลาย​ทาง​รับ​หรือ​ไม่

หาก​เสนอ​การ​ย่อย​สลาย​ได้​ใน​ระบบ​ปุ๋ย​หมัก​อุตสาห​กร​รม​ ให้​แยก​คํากล่าว​นี้​ออก​จาก​การ​ย่อย​สลาย​ที่
บ้าน​และ​การ​ย่อย​สลาย​ทาง​ชีวภาพ​ทั่ว​ไป​ หาก​อ้าง​มาตร​ฐาน​ เช่น​ EN 13432 ให้​ขอ​หลัก​ฐาน​ที่​ครอบคลุม
โครงสร้าง​สําเร็จ​รูป​ แทน​การ​อาศัย​เพียง​คําอธิบาย​กระดาษ​ดิบ​ หลีก​เลี่ยง​การ​พิมพ์​คําแนะนําการ
กําจัด​ก่อน​ยืนยัน​คํากล่าว​และ​เส้น​ทาง​เก็บ​รวบ​รวม

จะ​เปรียบ​เทียบ​ต้น​ทุ​น ​การ​ส่ง​มอบ​ และ​การ​สั่ง​ซํ้าอย่าง​ไร ↑

เปรียบ​เทียบ​ใบ​เสนอ​ราคา​ที่​เทียบ​เคียง​กัน

การ​เปรียบ​เทียบ​ใบ​เสนอ​ราคา​ที่​มี​ความ​หมาย​ต้อง​ใช้​ขนาด​ โครงสร้าง​กระ​ดาษ​ งาน​ศิลป์​ ปริ​มา​ณ และ
ปลาย​ทาง​ส่ง​มอบ​เดียว​กัน​ แยก​ราคา​ต่อ​หน่วย​ออก​จาก​ค่า​ตั้ง​งา​น ​เพล​ตพิมพ์​ การ​ทําตัว​อย่าง​ การ​ทด​สอบ​
การ​บรรจุ​ และ​ค่า​ขน​ส่ง​ ราคา​หัวข้อ​ที่​ตํ่าไม่​อาจ​เปรียบ​เทียบ​ได้​หาก​ตัด​วัสดุ​หรือ​งาน​อนุมัติ​ที่
จําเป็น​ต่อ​การ​ใช้​งาน​ของ​คุณ​ออก

ควร​ขอ​ระบุ​ปริมาณ​สั่ง​ซื้อ​ขั้น​ตํ่า ระยะ​เวลา​ผลิต​ และ​นํ้าหนัก​ต่อ​หน่วย​อย่าง​ชัด​เจ​น ​และ​ชี้แจง
ว่า​ระยะ​เวลา​ผลิต​เริ่ม​นับ​เมื่อ​ใด​ การ​อนุมัติ​ใด​ต้อง​เสร็จ​สิ้น​ก่อ​น ​และ​ระยะ​เวลา​ที่​ระบุ​ไม่​รวม
การ​ขนส่ง​หรือ​ไม่

สําหรับ​การ​เปิด​ตัว​ขนาด​เล็ก​ ให้​เปรียบ​เทียบ​การ​พิมพ์​โดยตรง​กับ​บรรจุ​ภัณฑ์​สต็อก​และ​ฉลาก​ใน​ฐานะ
ทาง​เลือก​จัด​ซื้อ​ที่​ต่าง​กัน​ รวม​งาน​ติด​ฉลาก​และ​การ​ทดสอบ​ความ​เข้า​กัน​ได้​ไว้​ใน​การ​เปรียบ​เทียบ
ด้วย​ ไม่มี​ทาง​เลือก​ใด​ถูก​กว่า​โดย​อัตโนมัติ​เมื่อ​พิจารณา​แรง​งา​น ​สต็อก​ที่​ไม่​ได้​ใช้​ และ​ภาพ
ลักษณ์​ที่​ต้อง​การ



คุ้มครอง​คุณภาพ​ที่​อนุมัติ​ผ่าน​การ​ขนส่ง​และ​การ​สั่ง​ซํ้า

ตกลง​วิธี​บรรจุ​ถุง​เพื่อ​ลด​การ​กด​ทับ​ รอย​ย่น​ และ​การ​ปน​เปื้อน​ บันทึก​รหัส​กล่อง​และ​ข้อมูล​รุ่น​ผลิต
เพื่อ​ให้​เจ้า​หน้าที่​รับ​สินค้า​เชื่อม​สินค้า​ที่​ส่ง​มอบ​กับ​สเปก​ที่​อนุมัติ​ได้​ จํานวน​ถุง​ต่อ
กล่อง​ ขนาด​เมื่อ​บรรจุ​ และ​นํ้าหนัก​การ​ส่ง​ยัง​เป็น​ข้อมูล​ใน​ใบ​เสนอ​รา​คา​ ไม่ใช่​ข้อ​สมมติ​จาก
ภาพถ่าย​สิน​ค้า

เมื่อ​รับ​สิน​ค้า​ ให้​ตรวจ​การ​เปิด​ รอย​ตะ​เข​็บ ขนาด​ สภาพ​การ​พิมพ์​ และ​ความ​สอดคล้อง​กับ​ตัวอย่าง​ที่
ลง​นาม​ เก็บ​ผล​ตรวจ​ไว้​กับ​ข้อมูล​อ้างอิง​การ​ส่ง​มอบ​ ตกลง​ล่วง​หน้า​ว่า​จะ​แยก​สินค้า​ที่​ไม่​เป็น​ไป​ตาม
ข้อ​กําหนด​อย่าง​ไร​ และ​จะ​จัดการ​การ​เปลี่ยน​หรือ​การ​แก้ไข​อย่าง​ไร

สําหรับ​การ​สั่ง​ซํ้า ให้​ใช้​ฉบับ​ที่​อนุมัติ​แล้ว​ต่อ​เนื่อง​ ไม่ใช่​เพียง​ชื่อ​ผลิต​ภัณฑ์​ การ
เปลี่ยน​แหล่ง​กระ​ดาษ​ สาร​เคลือบ​ แก​รม​นํ้าหนัก​ หรือ​พื้นที่​การ​พิมพ์​ ควร​กระตุ้น​ให้​ทบทวน​การ
ทดสอบ​และ​เอกสาร​ที่​ได้​รับ​ผลก​ระ​ทบ​ ติดตาม​คราบ​ซํ้า ข้อ​ร้อง​เรียน​เรื่อง​ตะ​เข​็บ และ​การ​เพิ่ม​ชั้น
ห่อ​ เป็น​สัญญาณ​ว่า​สเปก​หรือ​การ​ใช้​งาน​ต้อง​ได้​รับ​ความ​สน​ใจ

ประเด็น​สําคัญ​เพื่อ​การ​ตัดสิน​ใจ​จัด​ซื้อ​ที่​ดี​กว่า ↑

ระบุ​การ​ใช้​งาน​ทั้ง​หมด​ ไม่ใช่​เพียง​คําว่า​ “ก​ันไข​มัน​” อา​หาร​ อุณห​ภู​มิ​ ระยะ​เวลา​การ​เก็บ​
การ​บรรจุ​ และ​การ​ปิด​ถุง​ควร​อยู่​ใน​บันทึก​อนุมัติ​ ควา​มจุ​ขึ้น​อยู่​กับ​ขนาด​จริง​ เงื่อนไข​การ
บรรจุ​ และ​การ​ตรวจ​ยืนยัน​ตัว​อย่า​ง

เอก​สาร​ PFAS ของ​สห​รัฐฯ​ ต้อง​สะท้อน​การ​เพิก​ถอน​การ​อนุ​ญาต — FCN ที่​เกี่ยวข้อง​จํานว​น ​35
รายการ​สิ้น​ผล​บังคับ​ใช้​เมื่อ​วัน​ที่​ 6 มกราคม​ 2​025; FDA กําหนด​วัน​ที่​ 30 มิถุนายน​ 2​025
เป็น​วัน​ปฏิบัติ​ตาม​สําหรับ​สต็อก​บรรจุ​ภัณฑ์​กระดาษ​ก่อน​หน้า​บาง​ส่วน​ (แหล่ง​ที่​มา[5]) ข้อมูล
นี้​ไม่​ได้​ยืนยัน​การ​ปฏิบัติ​ตาม​ข้อ​กําหนด​ของ​ผลิตภัณฑ์​นี้​ หรือ​ทดแทน​การ​ทบทวน​เฉพาะ​ปลาย
ทาง

https://www.fda.gov/food/hfp-constituent-updates/fda-determines-authorization-35-food-contact-notifications-related-pfas-are-no-longer-effective


บรรจุ​ภัณฑ์​สัมผัส​อาหาร​ของ​สหภาพ​ยุโรป​มี​ขีด​จํากัด​ PFAS ตาม​ความ​เข้ม​ข้น — ตั้งแต่​วัน​ที่​
12 สิงหาคม​ 2​026 มา​ตรา​ 5(5) ห้าม​วาง​จําหน่าย​ที่​หรือ​สูง​กว่า​ 2​5 ppb สําหรับ​ PFAS เป้า​หมาย
ราย​ชนิด​ 2​50 ppb สําหรับ​ผล​รวม​ของ​สาร​เป้า​หมาย​ หรือ​ 50 ppm สําหรับ​ PFAS ที่​รวม​พอ​ลิ​เม​อร​์
โดย​พอ​ลิ​เม​อร​์ไม่​รวม​อยู่​ใน​การ​คํานวณ​แบบ​กําหนด​เป้า​หมาย​ (แหล่ง​ที่​มา[6]).

ข้อ​ผูกพัน​ทางการ​ค้า​ต้อง​มี​ใบ​เสนอ​ราคา​เฉพาะ​สําหรับ​ผลิต​ภัณฑ์​นั้น ก่อน​สั่ง​ซื้อ​ โปรด​ยืน
ยัน​ MOQ ระยะ​เวลา​ผลิต​ นํ้าหนัก​ต่อ​หน่วย​ รา​คา​ และ​โครงสร้าง​ที่​มี​ให้​เลือ​ก

คํากล่าว​ด้าน​สิ่ง​แวดล้อม​ต้อง​มี​หลัก​ฐาน​ของ​ตน​เอง ยืนยัน​โครงสร้าง​สําเร็จรูป​และ​เส้น​ทาง
กําจัด​ก่อน​เพิ่ม​คําแนะนําการ​รีไซเคิล​หรือ​การ​ทําปุ๋ย​หมัก​ลง​ใน​งาน​ศิลป​์

วาง​คําสั่ง​ซื้อ​ถัด​ไป​บน​สเปก​ที่​ได้​รับ​อนุ​มัติ ↑
พื้น​ฐาน​ที่​แข็ง​แรง​ที่สุด​สําหรับ​บรรจุ​ภัณฑ์​เบเก​อร​ี่พร้อม​แบ​รน​ด์ คือ​ถุง​ที่​พอดี​กับ​อา​หาร​ เลย
์เอา​ต์พิมพ์​ที่​ทน​ต่อ​การ​พับ​และ​การ​จัด​การ​ และ​หลัก​ฐาน​ที่​สอดคล้อง​กับ​ตลาด​เป้า​หมาย​ สิ่ง​นี้
ทําให้​ฝ่าย​จัด​ซื้อ​ พ​นักงาน​หน้า​ร้า​น ​และ​ทีม​รับ​สินค้า​ใช้​จุด​อ้างอิง​เดียวกัน​ใน​การ​ยอ​มร​ับ

ขอ​ใบ​เสนอ​ราคา​พร้อม​ระบุ​ประเภท​อา​หาร​ เงื่อนไข​การ​บรรจุ​ ขนาด​ที่​ต้อง​การ​ ไฟล์​งาน​พิมพ์​ ปริ​มา​ณ และ
ปลาย​ทางการ​จัด​ส่ง

[1]TAPPI T 559: ขอบเขต​วิธี​ทดสอบ​ความ​ต้านทาน​ไข​มัน​ รวม​ถึง​ความ​จําเป็น​ต้อง​ประเมิน​การ​ใช้ได้​กับ
ชั้น​กั้น​ที่​ไม่​ใช่​ฟลูออ​โร​เคม​ิคัล​และ​ลักษณะ​ฟิล์ม​ ↩

[2]แนวทาง​ความ​ต้านทาน​ไข​มัน​ของ​ Smithers: วิธี​ใน​ห้อง​ปฏิบัติ​การ​สนับสนุน​การ​ประเมิน​วัส​ดุ​ แต่​ไม่
ทดแทน​การ​ทดลอง​ด้วย​นํ้ามัน​จริง​และ​ต้นแบบ​ผลิตภัณฑ์​สําเร็จ​รูป​ ↩

[3]กรอบ​กระดาษ​สัมผัส​อาหาร​ของ​สห​รัฐฯ: Keller and Heckman อธิบาย​แนวทาง​ข้อ​กําหนด​สําหรับ​ส่วน
ประกอบ​กระดาษ​และ​สภาวะ​สัมผัส​อาหาร​ที่​ตั้งใจ​ไว้​ ไม่ใช่​ใบรับ​รอง​สําหรับ​ผลิตภัณฑ์​นี้​ ↩

[4]แนวทาง​การ​สัมผัส​อาหาร​ของ​ EUROSAC: แนวทาง​อุตสาหกรรม​เกี่ยว​กับ​ข้อ​กําหนด​สัมผัส​อาหาร​และ​การ
ผลิต​ที่​เกี่ยวข้อง​สําหรับ​บรรจุ​ภัณฑ์​กระ​ดาษ​ ↩

[5]ข้อมูล​อัป​เดตก​ารอ​นุ​ญาต PFAS ของ​ FDA: ประกาศ​อย่าง​เป็น​ทางการ​ที่​อธิบาย​การ​เพิก​ถอน​การ​อนุญาต
สัมผัส​อาหาร​ที่​ระ​บุ​ และ​การ​จัด​กา​รส​ต็อก​เดิม​บาง​ส่วน​ ↩

[6]ระเบียบ​บรรจุ​ภัณฑ์​ของ​สหภาพ​ยุ​โรป: มา​ตรา​ 5(5) กําหนด​ข้อ​จํากัด​ความ​เข้ม​ข้น​ PFAS สําหรับ​บรรจุ
ภัณฑ์​สัมผัส​อา​หาร​ ขอบเขต​การ​วิเคราะห์​ต้อง​แยก​สาร​เป้า​หมาย​ออก​จาก​พอ​ลิ​เม​อร​์ ↩

Product Option

https://eur-lex.europa.eu/eli/reg/2025/40/oj

