


บรรจุ​ภัณฑ์​หลอด​อา​หาร​: คู่​มือ​ B2B เรื่อง​ชั้น​บุ​ การ​ผนึก​ การ​ปฏิบัติ​ตาม​ข้อ​กําหน​ด และ​อายุ​การ
เก็บ​รัก​ษา

Details
คําตอบ​สั้น​ ๆ: บรรจุ​ภัณฑ์​หลอดอาหาร​คือ​หลอด​กระดาษ​แข็ง​ที่​มี​ชั้น​บุ​ด้าน​ใน​สําหรับ​สัมผัส​อาหาร
และ​ระบบ​ฝา​ปิด​ ใช้​กัน​ทั้ง​กับ​ชา​ กาแฟ​ เครื่อง​เทศ​ ขนม​หวา​น ​และ​ขนม​ขบ​เคี้ยว​ การ​เลือก​สเปก​ที่​เหมาะ
สม​ให้​เริ่ม​จาก​ความ​ไว​ของ​อาหาร​ต่อ​ความ​ชื้น​ ออก​ซิ​เจ​น ​ไข​มัน​ และ​กลิ่น​หอม​ จาก​นั้น​กําหนด​เป้า​หมาย
อายุ​การ​เก็บ​รักษา​ แล้ว​จึง​เลือก​ชั้น​บุ​ การ​ผนึก​ และ​เอกสาร​รับรอง​ให้​สอดคล้อง​กับ​เป้า​หมาย​นั้น

บรรจุ​ภัณฑ์​หลอดอาหาร​ไม่​ได้​จํากัด​อยู่​แค่​ชุด​ของ​ขวัญ​ระดับ​พรีเมียม​อีก​ต่อ​ไป​ ร้าน​ชา​ โรง​คั่ว
กาแฟ​พิเศษ​ ผู้​ผสม​เครื่อง​เทศ​ ผู้​ผลิต​ช็อก​โก​แล​ต และ​แบรนด์​ขนม​ขบเคี้ยว​ต่าง​หัน​มา​ใช้​หลอด​กระดาษ
แข็ง​กับ​ SKU ทั่ว​ไป​ หลอด​ให้​พื้นที่​พิมพ์​กว้าง​ ตัว​หลอด​แข็ง​แรง​ทน​แรง​กด​ และ​เส้นใย​กระดาษ​ช่วย
เสริม​เรื่อง​ราว​ด้าน​ความ​ยั่งยืน​ ควา​มบกพร่อง​ส่วน​ใหญ่​ของ​หลอด​บรรจุ​อาหาร​ไม่​ได้​มา​จาก​งาน​กราฟิก
ด้าน​นอก​ แต่​มา​จาก​ภาย​ใน​ คือ​ชั้น​บุ​ การ​ผนึก​ และ​เอกสาร​ที่​รอง​รับ​ คู่มือ​นี้​อธิบาย​ว่า​ 3 ชั้น​ดัง
กล่าว​ทํางาน​อย่าง​ไร​ และ​เป้า​หมาย​อายุ​การ​เก็บ​รักษา​ของ​คุณ​ควร​กําหนดการ​ตัดสิน​ใจ​ใน​แต่ละ​ชั้น
อย่าง​ไร

เหตุ​ใด​หลอดอาหาร​จึง​บกพร่อง​บน​ชั้น​วาง​ ไม่ใช่​ที่​โรง​พิมพ์​?
ปัญหา​: หลอด​อาจ​ผ่าน​การ​ตรวจ​รับ​ด้วย​สาย​ตา​ แต่​อาหาร​ข้าง​ใน​ก็​ยัง​เสื่อม​คุณภาพ​ได้​ ชา​ใบ​หลวม​ดูด​ซับ
ความชื้น​และ​กลิ่น​จาก​ครัว​ กลิ่น​หอม​จึง​จืด​ลง​ เครื่อง​เทศ​ป่น​จับ​ตัว​เป็น​ก้อน​และ​สูญ​เสีย​นํ้ามัน
หอม​ระ​เหย​ ช็อกโกแลต​ถ่ายเท​ไข​มัน​เข้า​สู่​กระดาษ​แข็ง​ที่​ไม่มี​การ​ป้อง​กัน​ ทําให้​เกิด​คราบ​สี​เข้ม
บน​ชั้น​กระดาษ​ด้าน​นอก​ กาแฟ​คั่ว​สด​ปล่อย​ก๊าซ​คาร์บอนไดออกไซด์​อย่าง​ต่อ​เนื่อง​ ฝา​ที่​ปิด​แน่น​จึง
อาจ​โป่ง​หรือ​เด้ง​หลุด​ ขนม​ขบเคี้ยว​จะ​นิ่ม​เมื่อ​ความชื้น​เข้า​ และ​หืน​เมื่อ​ออกซิเจน​เข้​า

ผลก​ระ​ทบ: ข้อ​บกพร่อง​เหล่า​นี้​มัก​ปรากฏ​หลัง​เปิด​ตัว​สินค้า​ไป​หลาย​สัปดาห์​ เมื่อ​สต็อก​อยู่​ใน​ระบบ
กระจาย​สินค้า​แล้ว​ และ​ยัง​ก่อ​ให้​เกิด​ต้นทุน​อีก​ประการ​หนึ่ง​ ผู้​ค้า​ปลีก​และ​ผู้นําเข้า​เรียก​ร้อง
เอกสาร​รับรอง​การ​สัมผัส​อา​หาร​ รายงาน​การ​ทดสอบ​การ​เคลื่อน​ย้าย​สาร​ และ​ตั้งแต่​ปี​ 2​026 ยัง​ต้อง​มี
หลัก​ฐาน​ว่า​ชั้น​บุ​ไม่มี​สาร​ PFAS ที่​เติม​โดย​เจตนา​ใน​สหภาพ​ยุ​โร​ป หาก​ไม่มี​เอกสาร​เหล่า​นี้​ การ​วาง
จําหน่าย​อาจ​ชะงัก​แม้​รสชาติ​สินค้า​จะ​ดี​ หลอด​กระดาษ​ยัง​เป็น​หมวด​ที่​เติบโต​อยู่​ด้วย​ โดย​ใน​รายงาน
ตลาด​ของ​อุตสาหกรรม​ฉบับ​หนึ่ง​ อาหาร​และ​เครื่อง​ดื่ม​คิด​เป็น​ 38.​6% ของ​ ตลาด​หลอด​กระดาษ​แข็ง​แบบ​พุ
ชอัพ[1] ซึ่ง​หมายความ​ว่า​มี​คู่​แข่ง​มาก​ขึ้น​ที่​หลอด​ของ​ตน​ใช้​งาน​ได้​จร​ิง

ทาง​ออก​: กําหนด​สเปก​โดย​เริ่ม​จาก​ตัว​อาหาร​ออก​มา​ ขั้น​แรก​ให้​ระบุ​ว่า​อะไร​ทําให้​สินค้า​ของ​คุณ​เสีย
หาย​ จาก​นั้น​ตัดสิน​ใจ​ว่า​ต้อง​คง​สภาพ​ได้​นาน​เท่าใด​และ​ภาย​ใต้​เงื่อนไข​ใด​ หลัง​จาก​นั้น​จึง​เลือก
ชั้น​บุ​ ฝา​ปิด​ และ​หลัก​ฐาน​ด้าน​การ​ปฏิบัติ​ตาม​ข้อ​กําหน​ด หัวข้อ​ต่อ​ไป​นี้​เรียง​ตาม​ลําดับ​ดัง​กล​่าว

สา​รบ​ัญ

บรรจุ​ภัณฑ์​หลอดอาหาร​คือ​อะไร​?
อาหาร​แต่ละ​ประเภท​เผชิญ​ภัย​คุกคาม​ใด​บ้าง​?
วิธี​กําหนด​สเปก​หลอดอาหาร​โดย​ย้อน​จาก​อายุ​การ​เก็บ​รัก​ษา
ข้อ​บังคับ​ด้าน​วัสดุ​สัมผัส​อาหาร​ข้อ​ใด​ที่​ใช้​กับ​หลอด​กระ​ดาษ​?
เปรียบ​เทียบ​ตัว​เลือก​ชั้น​บุ​และ​ฝา​ปิด
คําถาม​ที่​พบ​บ่อ​ย
ประเด็น​สําคัญ
บท​สรุป

https://www.futuremarketinsights.com/reports/push-up-paperboard-tube-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/push-up-paperboard-tube-market


บรรจุ​ภัณฑ์​หลอดอาหาร​คือ​อะไร​?
หลอดอาหาร​คือ​ภาชนะ​ทรง​กระบอก​ที่​ทําจาก​กระดาษ​แข็ง​หลาย​ชั้น​กระ​ดาษ​ ชั้น​กระดาษ​ถูก​พัน​รอบ​แกน​พัน​
ทั้ง​แบบ​เกลียว​หรือ​แบบ​ม้วน​ซ้อ​น ​แล้ว​ยึด​ติด​กัน​ด้วย​กาว​ แต่ละ​ชั้น​ของ​หลอด​เกรด​อาหาร​มีหน้า​ที่
ของ​ตัว​เอง​:

ชั้น​กระดาษ​ด้าน​นอก​: กระดาษ​ฉลาก​หรือ​กระดาษ​ครา​ฟต์ที่​พิมพ์​ได้​ ซึ่ง​แสดง​แบ​รน​ด์
ชั้น​กระดาษ​โครง​สร้าง​: แกน​กระดาษ​แข็ง​ที่​ให้​ความ​แข็ง​และ​ความ​ทน​แรง​กด​แก่​หลอด​ ควา​มหนา​ของ
ผนัง​มัก​ตรวจ​ด้วย​วิธี​วัด​ความ​หนา​แบบ​แค​ลิ​เปอร์​ เช่น​ TAPPI T 411[2].
ชั้น​บุ​ด้าน​ใน: เป็น​ชั้น​เดียว​ที่​สัมผัส​อา​หาร​ ควบคุม​การ​ถ่ายเท​ของ​ความ​ชื้น​ ออก​ซิ​เจ​น ​ไข​มัน​
และ​กลิ่น​หอม
ปลาย​หล​อด: ฝา​ปิด​ด้าน​ล่าง​และ​ฝา​ปิด​ด้าน​บน​ ซึ่ง​ฝา​ด้าน​บน​อาจ​เป็น​ฝา​ เม​มเบร​นผนึก​ หรือ​ฝา​จ่า​ย

หลอดอาหาร​มี​สาม​รูป​แบบ​ทั่ว​ไป​ หลอด​เทเลสโคป​แบบ​ 2​ ชิ้น​ ซึ่ง​ฝา​สวม​ครอบ​ฐาน​ เป็น​ที่​นิยม​สําหรับ​ชา​
ขนม​หวาน​ของ​ขวัญ​ และ​กาแฟ​เมล็ด​ แบบ​กระป๋อง​ที่​มี​เม​มเบร​นแบบ​ลอก​เปิด​และ​ฝา​ครอบ​ปิด​ซํ้าได้​ เหมาะ
กับ​ขนม​ขบเคี้ยว​และ​กาแฟ​ป่น​ แบบ​หลอด​เขย่า​ที่​มี​ฝา​ตะแกรง​เจาะ​รู​ใช้​กับ​เครื่อง​เทศ​ เครื่อง​ปรุง​
และ​นํ้าตาล​โรย​หน้า​ รู​ปแบบ​ที่​สี่​คือ​หลอด​พุ​ชอัพที่​มี​ฐาน​เลื่อน​ ซึ่ง​ใช้​เป็น​หลัก​กับ​ผลิตภัณฑ์
ดูแล​ส่วน​บุคคล​ชนิด​แท่ง​แข็ง​ หาก​กลุ่ม​สินค้า​ของ​คุณ​มี​บาล​์มหรือ​แท่ง​แข็ง​ด้วย​ โปรด​ดู​หน้า​ของ​เรา
เรื่อง​ หลอด​กระดาษ​พุ​ชอัพแบบ​กําหนด​เอง​สําหรับ​ผลิตภัณฑ์​ดูแล​ส่วน​บุคคล​ชนิด​แท่ง​แข​็ง ซึ่ง
อธิบาย​รูป​แบบ​ดัง​กล่าว​แยก​ต่าง​หาก

อาหาร​แต่ละ​ประเภท​เผชิญ​ภัย​คุกคาม​ใด​บ้าง​?
อาหาร​แห้ง​ทุก​ชนิด​มี​รูป​แบบ​ความ​เสีย​หาย​หลัก​หนึ่ง​หรือ​สอง​แบบ​ งบ​ประมาณ​ด้าน​ชั้น​บุ​และ​การ​ผนึก​ควร
ทุ่ม​ให้​กับ​รูป​แบบ​เหล่า​นั้น​ ไม่ใช่​กระจาย​เท่า​ ๆ กัน​ไป​ทุก​ชั้น​กั้น​ที่​เป็น​ไป​ได้​ ค่า​วอ​เตอร์​แอก
ทิว​ิตี​ (aw) เป็น​จุด​เริ่ม​ต้น​ที่​มี​ประ​โย​ชน​์ สินค้า​แห้ง​ส่วน​ใหญ่​มี​ค่า​ตํ่ากว่า​ประ​มา​ณ 0.​6 ซึ่ง
การ​เจริญ​เติบโต​ของ​จุลินทรีย์​แทบ​หยุด​ลง​ ตํ่ากว่า​ระดับ​นี้​ ควา​มเสี่ยง​ต่อ​อายุ​การ​เก็บ​รักษา​ที่
เกิด​ขึ้น​จริง​เป็น​ด้าน​กายภาพ​และ​เคมี​ ไม่ใช่​ด้าน​จุล​ชีว​วิทย​า

https://imisrise.tappi.org/TAPPI/Products/01/T/0104T411.aspx
https://th.zigpac.com/custom-boxes/custom-push-up-paper-tubes.html


ประเภท​อา​หาร ภัย​คุกคาม​หล​ัก ความ​เสีย​หาย​มี​ลักษณะ
อย่าง​ไร

ลําดับ​ความ​สําคัญ​ของ​ชั้น
กั้น

ชา​ใบ​หลวม​และ​ชา
ซอง

ความ​ชื้น​ กลิ่น​หอม​สูญ​หาย​
การ​ดูด​ซับ​กล​ิ่น

รสชาติ​จืด​สนิท​ กลิ่น
อับ​ กลิ่น​หมึก​หรือ​กาว
ที่​ซึม​เข้า​มา

ชั้น​กั้น​ความชื้น​และ​กลิ่น
หอม​ หมึก​และ​กาว​ที่​มี​กลิ่น
ตํ่า

กาแฟ​เมล็ด​และ
กาแฟ​ป่น

ออก​ซิ​เจน​, แรง​ดัน​ก๊าซ​
CO2 , ความ​ชื้น

รส​เก่า​ ฝา​โป่ง​หรือ
เด้ง​หล​ุด

ชั้น​กั้น​ออกซิเจน​พร้อม
ช่อง​ระบาย​ความ​ดัน​ (วาล์ว
ทาง​เดียว​หรือ​เม​มเบร​นที​่มี
ช่อง​ระ​บาย​)

เครื่อง​เทศ​ป่น
และ​เครื่อง​เทศ
เต็ม​เมล​็ด

ความ​ชื้น​ นํ้ามัน​หอม
ระเหย​สูญ​หาย​ แสง

จับ​ตัว​เป็น​ก้อ​น ​สี​ของ
ปาป​ริกา​หรือ​ขมิ้น​ซีด
จาง​ กลิ่น​หอม​อ่อน​ลง

ชั้น​กั้น​ความ​ชื้น​ ผนัง​ทึบ
แสง​ การ​จ่าย​แบบ​ควบ​คุม

ช็อกโกแลต​และ​ขนม
หวา​น

การ​เคลื่อน​ย้าย​ของ​ไข​มัน​
การ​ดูด​ซับ​กลิ่น​ การ
เปลี่ยนแปลง​อุณหภูมิ
เป็น​รอบ

คราบ​นํ้ามัน​บน​ชั้น
กระดาษ​ด้าน​นอก​ ไข​มัน
ขึ้น​ฝ้า​ กลิ่น​รส​ผิด​ปก
ติ

ชั้น​กั้น​ไข​มัน​ ชั้น​กั้น
เชิง​หน้าที่​ป้องกัน​สาร​ปน
เปื้อน​จาก​เส้นใย​รี​ไซ​เคิล

ขนม​กร​อบ​ ถั่ว​ และ
ขน​มอบ

ความ​ชื้น​ ออก​ซิ​เจ​น ​การ
แตกหัก​จาก​แร​งกด

เนื้อ​สัมผัส​นิ่ม​ รส
หืน​ ชิ้น​แตก​หัก

ชั้น​กั้น​ความชื้น​และ​ออก​ซิ
เจ​น ​เม​มเบร​นผนึก​สนิท​ ผนัง
แข​็ง

ช็อกโกแลต​ต้องการ​การ​ดูแล​เป็น​พิเศษ​ด้วย​เหตุผล​ที่​มอง​ข้าม​ได้​ง่าย​ เมื่อ​กระดาษ​แข็ง​โครงสร้าง​มี
เส้นใย​รี​ไซ​เคิล ไฮโดรคาร์บอน​นํ้ามัน​แร่​จาก​หมึก​พิมพ์​เก่า​อาจ​เคลื่อน​ย้าย​เข้า​สู่​อาหาร​ที่​มี​ไข
มัน​ผ่าน​ทาง​วัฏภาค​ก๊าซ​ การ​ใช้​ชั้น​กระดาษ​ด้าน​ใน​ที่​เป็น​เส้นใย​บริสุทธิ์​ หรือ​ชั้น​บุ​กั้น​เชิง
หน้าที่​โดย​เฉ​พา​ะ เป็น​วิธี​มาตรฐาน​ใน​การ​ควบคุม​ความ​เสี่ยง​นี้​สําหรับ​ผลิตภัณฑ์​ไข​มัน​สูง

วิธี​กําหนด​สเปก​หลอดอาหาร​โดย​ย้อน​จาก​อายุ​การ​เก็บ​รัก​ษา
ขั้น​ตอน​เหล่า​นี้​ครอบคลุม​เฉพาะ​การ​ตัดสิน​ใจ​ที่​เกี่ยว​กับ​อาหาร​เท่า​นั้น​ การ​ตรวจ​สอบ​ความ​ถูก​ต้อง
และ​การ​ตรวจ​สอบ​หลอด​โดย​ทั่วไป​อยู่​นอก​ขอบเขต​ของ​บทความ​นี้



ขั้น​ตอน​ที่​ 1: กําหนด​คํารับรอง​อายุ​การ​เก็บ​รักษา​และ​สภาวะ​การ​จัด​เก​็บ

จด​ระยะ​เวลา​ “ควร​บริโภค​ก่อน​” ที่​เป็น​เป้า​หมาย​ไว้​ แล้ว​เพิ่ม​สภาวะ​การ​จัด​เก็บ​ที่​เลว​ร้าย​ที่สุด
เท่า​ที่​เป็น​ไป​ได้​จริง​ เช่น​ โกดัง​ที่​ชื้น​ใน​ฤดู​ร้อน​ หน้าต่าง​ร้าน​ที่​โดน​แดด​ หรือ​ตู้
คอนเทนเนอร์​ส่ง​ออก​ที่​เย็น​จัด​ หลอด​ที่​รักษา​ความ​สด​ของ​ชา​ได้​ 6 เดือน​ใน​ร้าน​กาแฟ​ที่​เปิด​เครื่อง
ปรับ​อา​กา​ศ อาจ​อยู่​ได้​สั้น​ลง​มาก​ใน​ตลาด​ชาย​ฝั่ง​ ชั้น​กั้น​ที่​คุณ​ต้องการ​ขึ้น​อยู่​กับ​ทั้ง​ระยะ
เวลา​และ​สภาว​ะ

ขั้น​ตอน​ที่​ 2​: แปลง​คํารับรอง​เป็น​เป้า​หมาย​ชั้น​กั้น​ที่​วัด​ได้

เปลี่ยน​คําว่า​ “คง​ความ​สด​” ให้​เป็น​ตัวเลข​ที่​ซัพพลาย​เอ​อร​์ใช้​ทดสอบ​ได้​ ตัว​ชี้​วัด​ที่​ใช้​บ่อย​คือ
อัตรา​การ​ซึม​ผ่าน​ของ​ไอ​นํ้า ซึ่ง​วัด​ด้วย​วิธี​ เช่น​ ASTM F1249 และ​อัตรา​การ​ซึม​ผ่าน​ของ​ออก​ซิ​เจ​น
ซึ่ง​วัด​ด้วย​ ASTM D3985 การ​ทดสอบ​ควร​ครอบคลุม​วัสดุ​ชั้น​บุ​ และ​หาก​ทําได้​ควร​ทดสอบ​หลอด​ที่​ปิด
สนิท​สําเร็จรูป​ด้วย​ เพราะ​ตะเข็บ​และ​ความ​แนบ​ของ​ฝา​มัก​รั่ว​มากกว่า​ตัว​ชั้น​บุ​เอง​ ส่วน​ ชุด​มาตรฐาน
กระดาษ​และ​บรรจุ​ภัณฑ์​ของ​ ASTM[3] เป็น​แหล่ง​รวม​ที่​ดี​สําหรับ​เลือก​วิธี​ทดสอบ​ที่​ทั้ง​สอง​ฝ่าย​ยอ​มร
ับ

ขั้น​ตอน​ที่​ 3: เลือก​ชั้น​บุ​ที่​เบา​ที่สุด​ซึ่ง​ยัง​ตรง​ตาม​เป้า​หมา​ย

การ​กําหนด​สเปก​ชั้น​บุ​เกิน​ความ​จําเป็น​ทําให้​ต้นทุน​สูง​ขึ้น​และ​อาจ​ทําลาย​ความ​สามารถ​ใน​การ​รี​ไซ
เคิล ตัวอย่าง​เช่น​ ลา​มิ​เนต​แผ่น​โลหะ​อะลูมิเนียม​ให้การ​กั้น​เกือบ​สม​บูรณ​์ แต่​โรงงาน​กระดาษ​บาง
แห่ง​ปฏิเสธ​หรือ​ลด​เกรด​โครงสร้าง​หลาย​วัส​ดุ​ หาก​สินค้า​ต้องการ​อายุ​การ​เก็บ​รักษา​สั้น​ใน​สภาวะ​แห้ง​
ชั้น​บุก​ระ​ดาษ​กล​าสซีน​หรือ​กระดาษ​กัน​ไข​มัน​อาจ​เพียง​พอ​ และ​ทําให้​หลอด​ใกล้​เคียง​วัสดุ​เดียว​มาก
ขึ้น​ ตาราง​เปรียบ​เทียบ​ด้าน​ล่าง​แสดง​ข้อดี​ข้อ​เสีย​ของ​แต่ละ​แบบ

ขั้น​ตอน​ที่​ 4: เลือก​ฝา​ปิด​ให้​ตรง​กับ​จุด​ที่​อ่อน​ที่​สุด

อากาศ​มัก​เข้า​สู่​หลอด​ทาง​ฝา​ปิด​ ไม่ใช่​ทาง​ผนัง​ ฝา​เทเลสโคป​แบบ​สวม​สไลด์​ไม่​ผนึก​สนิท​ จึง​ต้อง​อาศัย
ว่า​สินค้า​ทน​ต่อ​การ​แลก​เปลี่ยน​อากาศ​ได้​บ้าง​ หรือ​ใช้​ถุง​ด้าน​ใน​ช่วย​ สําหรับ​ขนม​ขบเคี้ยว​ที่​ไว
ต่อ​ออกซิเจน​และ​กาแฟ​ป่น​ ให้​ใช้​เม​มเบร​นแผ่น​โลหะ​ที่​ผนึก​ด้วย​การ​เหนี่ยว​นําหรือ​ด้วย​ความ​ร้อน​ไว้
ใต้​ฝา​ปิด​ซํ้าได้​ กาแฟ​ที่​บรรจุ​หลัง​คั่ว​ไม่​นาน​ยัง​ต้อง​มี​วาล์ว​ระบาย​ก๊าซ​ทาง​เดียว​ เพื่อ​ให้​ก๊าซ​
CO2 ระบาย​ออก​ได้​ใน​ขณะ​ที่​ออกซิเจน​ไม่​เข้า​ การ​ไล่​อากาศ​ด้วย​ไนโตรเจน​ก่อน​ผนึก​ช่วย​ลด​ออกซิเจน
ที่​ค้าง​ใน​ช่อง​ว่าง​เหนือ​สินค้า​ได้​อีก

ขั้น​ตอน​ที่​ 5: ปิด​แฟ้ม​เอกสาร​การ​ปฏิบัติ​ตาม​ข้อ​กําหนด​ให้​เรียบร้อย​ก่อน​ผลิ​ต

เก็บ​หนังสือ​รับรอง​การ​ปฏิบัติ​ตาม​ข้อ​กําหนด​สําหรับ​ทุก​วัสดุ​ที่​สัมผัส​อา​หาร​ ได้​แก่​ ชั้น​บุ​ กาว
ด้าน​ใน​ และ​ชั้น​เคลือบ​หรือ​ชั้น​ผนึก​ใด​ ๆ ขอ​ผล​การ​ทดสอบ​การ​เคลื่อน​ย้าย​สาร​โดย​ใช้​สาร​จําลอง​อาหาร
ที่​เป็น​ตัวแทน​ของ​สินค้า​ของ​คุณ​ เช่น​ ชนิด​แห้ง​ ชนิด​ไข​มัน​ หรือ​ชนิด​นํ้า รวม​ทั้ง​ยืนยัน​สถานะ​
PFAS ของ​ชั้น​บุ​กัน​ไข​มัน​ หัวข้อ​ถัด​ไป​อธิบาย​ว่า​กฎ​ข้อ​ใด​บัง​คับ​ใช้

ขั้น​ตอน​ที่​ 6: ทดสอบ​อายุ​การ​เก็บ​รักษา​ด้วย​อาหาร​จร​ิง

บรรจุ​สินค้า​จริง​ของ​คุณ​ลง​ใน​ตัวอย่าง​ที่​ปิด​ผนึก​แล้ว​ ไม่ใช่​วัสดุ​แทน​ เก็บ​ไว้​ที่​สภาวะ​เลว​ร้าย
ที่สุด​ของ​คุณ​ รวม​ถึง​สภาวะ​เร่ง​หาก​ทีม​คุณภาพ​ของ​คุณ​ใช้​ จาก​นั้น​ตรวจ​ความ​ชื้น​ ลักษณะ​ทาง​ประสาท
สัมผัส​ สี​ และ​การ​ซึม​ของ​ไข​มัน​ที่​ผิว​เป็น​ระยะ​ที่​กําหน​ด ข้อมูล​จาก​หลอด​เปล่า​ไม่​สามารถ​เผย​การ
เคลื่อน​ย้าย​ของ​ไข​มัน​ใน​ช็อกโกแลต​หรือ​การ​จับ​ตัว​เป็น​ก้อน​ของ​เครื่อง​เทศ​ได้

https://store.astm.org/products-services/standards-and-publications/standards/paper-standards-and-packaging-standards.html
https://store.astm.org/products-services/standards-and-publications/standards/paper-standards-and-packaging-standards.html


ข้อ​บังคับ​ด้าน​วัสดุ​สัมผัส​อาหาร​ข้อ​ใด​ที่​ใช้​กับ​หลอด​กระ​ดาษ​?

สห​รัฐ​อเม​ริก​า

FDA ถือว่า​ส่วน​ประกอบ​ของ​บรรจุ​ภัณฑ์​ที่​อาจ​เคลื่อน​ย้าย​เข้า​สู่​อาหาร​เป็น​สาร​สัมผัส​อา​หาร​ โดย​
โปรแกรม​บรรจุ​ภัณฑ์​และ​สาร​สัมผัส​อาหาร​ของ​ FDA[4] รับรอง​แนวทาง​การ​อนุญาต​หลาย​แนว​ทาง​ ส่วน​ประกอบ
กระดาษ​และ​กระดาษ​แข็ง​ส่วน​ใหญ่​อยู่​ภาย​ใต้​ 2​1 CFR ส่วน​ที่​ 176 ข้อ​ 176.​170 ครอบคลุม​การ​สัมผัส
กับ​อาหาร​ที่​เป็น​นํ้าและ​อาหาร​ที่​มี​ไข​มัน​ และ​ข้อ​ 176.​180 ครอบคลุม​อาหาร​แห้ง​ ควา​มแตก​ต่าง​นี้
สําคัญ​ ชั้น​บุ​ที่​ได้​รับ​อนุมัติ​เฉพาะ​อาหาร​แห้ง​ไม่​ได้​เหมาะ​กับ​ช็อกโกแลต​หรือ​ถั่ว​โดย​อัต​โน​มัติ​
คุณ​สามารถ​ตรวจ​สาร​แต่ละ​ชนิด​ได้​จาก​ บัญชี​สาร​ของ​ FDA ที่​ระบุ​ใน​ 2​1 CFR[5]. คู่มือ​ของ​ FDA เรื่อง​
การ​กําหนด​สถานะ​ทาง​กฎหมาย​ของ​ส่วน​ประ​กอบ[6] อธิบาย​วิธี​จัด​ทําเอกสาร​สําหรับ​แต่ละ​ชั้น​ ใน​ปี​ 2​024
FDA ยัง​ประกาศ​ว่า​สาร​กัน​ไข​มัน​ที่​มี PFAS เป็น​ฐาน​ไม่มี​การ​จําหน่าย​เพื่อ​ใช้​สัมผัส​อาหาร​ใน​ตลาด
สหรัฐอเมริกา​อีก​ต่อ​ไป​ ถึง​อย่าง​นั้น​ ให้​ขอ​การ​ยืนยัน​เป็น​ลาย​ลักษณ์​อักษร​สําหรับ​ชั้น​บุ​กัน​ไข
มัน​ที่​นําเข้​า

สหภาพ​ยุ​โรป

วัสดุ​สัมผัส​อาหาร​ทุก​ชนิด​ใน​สหภาพ​ยุโรป​ต้อง​เป็น​ไป​ตาม​กฎ​ระเบียบ​กร​อบ​ (EC) หมาย​เลข​ 1935/2004 และ
กฎ​การ​ปฏิบัติ​ที่​ดี​ใน​การ​ผลิต​ใน​ กฎ​ระเบียบ​ (EC) หมายเลข​ 2​023/2006 ตัว​กระดาษ​เอง​ไม่มี​มาตรการ
เฉพาะ​ของ​สหภาพ​ยุโรป​ที่​ปรับ​ให้​สอดคล้อง​กัน​ ซัพพลาย​เอ​อร​์จึง​มัก​อ้างอิง​ข้อ​แนะนําระดับ​ประ​เทศ​
ส่วน​ชั้น​เคลือบ​พลาสติก​และ​ชั้น​ผนึก​อยู่​ภาย​ใต้​กฎ​ระเบียบ​ (EU) หมาย​เลข​ 10/2011 นอกจาก​นี้​ กฎ
ระเบียบ​ว่า​ด้วย​บรรจุ​ภัณฑ์​และ​ของ​เสีย​จาก​บรรจุ​ภัณฑ์​ (EU) 2025/40[7] มี​ผล​บังคับ​ใช้​ตั้ง​แต่​ 12
สิงหาคม​ 2​026 โดย​จํากัด​สาร​ PFAS ใน​บรรจุ​ภัณฑ์​สัมผัส​อาหาร​เมื่อ​เกิน​เกณฑ์​ความ​เข้ม​ข้น​ที่​กําหน
ด ซึ่ง​ส่ง​ผล​โดยตรง​ต่อ​กระดาษ​กัน​ไข​มัน​ฟลูออ​โร​เคมี​รุ่น​เก่า​ ข้อ​กําหนด​ด้าน​การ​ออกแบบ​เพื่อ​การ
รีไซเคิล​ของ​กฎ​ระเบียบ​นี้​ ซึ่ง​สรุป​ไว้​โดย​ หน้า​ของ​เสีย​จาก​บรรจุ​ภัณฑ์​ของ​คณะ​กรรมาธิการ​ยุ​โรป[8]

ยัง​ทําให้​การ​ใช้​ลา​มิ​เนต​แผ่น​โลหะ​ชนิด​หนา​หาเหตุ​ผล​มาร​อง​รับ​ได้​ยาก​ขึ้น​ สําหรับ​สินค้า​ที่​ไม่
จําเป็น​ต้อง​ใช้

https://www.fda.gov/food/food-ingredients-packaging/packaging-food-contact-substances-fcs
https://www.fda.gov/food/packaging-food-contact-substances-fcs/inventory-food-contact-substances-listed-21-cfr
https://www.fda.gov/food/packaging-food-contact-substances-fcs/determining-regulatory-status-components-food-contact-material
https://eur-lex.europa.eu/eli/reg/2025/40/oj
https://eur-lex.europa.eu/eli/reg/2025/40/oj
https://environment.ec.europa.eu/topics/waste-and-recycling/packaging-waste_en


การ​จัดหา​เส้นใย​และ​ข้อ​กล่าว​อ้าง​เรื่อง​การ​จัดการ​หลัง​การ​ใช้​งาน

การ​รับรอง​ห่วง​โซ่​การ​ควบคุม​ดู​แล FSC ซึ่ง​อธิบาย​ไว้​ใน หน้า​กระดาษ​และ​บรรจุ​ภัณฑ์​ของ​ FSC[9]

ยืนยัน​การ​จัดหา​เส้นใย​อย่าง​รับ​ผิด​ชอบ​ แต่​ไม่ใช่​ใบรับ​รอง​ความ​ปลอดภัย​ของ​อา​หาร​ จึง​ไม่​สามารถ
ใช้​แทน​หนังสือ​รับรอง​การ​ปฏิบัติ​ตาม​ข้อ​กําหนด​ได้​ สําหรับ​ข้อ​กล่าว​อ้าง​ด้าน​การ​รี​ไซ​เคิล โปรด
ทราบ​ว่า​บรรจุ​ภัณฑ์​กระดาษ​และ​กระดาษ​แข็ง​ใน​สหรัฐอเมริกา​มี​อัตรา​การ​รี​ไซ​เคิล 80.​9% ตาม​รายงาน
ของ​ US EPA[10] (ข้อมูล​ปี​ 2​018) ผู้​รีไซเคิล​จะ​ได้​มูลค่า​นั้น​ก็​ต่อ​เมื่อ​สามารถ​แยก​ชั้น​บุ​และ​ปลาย
โลหะ​ออก​ได้​ หรือ​เมื่อ​วัสดุ​เข้า​กัน​ได้​กับ​กระแส​เส้น​ใย​ หลอด​ที่​อิ่ม​ตัว​ด้วย​นํ้ามัน​จาก​อาหาร​ไข
มัน​สูง​มัก​ถูก​คัด​ทิ้ง​เป็น​ขยะ​ปน​เปื้อน​ ดัง​นั้น​ควร​เขียน​คําแนะนําการ​ทิ้ง​บน​บรรจุ​ภัณฑ์​อย่าง​รอบ
คอบ

เปรียบ​เทียบ​ตัว​เลือก​ชั้น​บุ​และ​ฝา​ปิด​ของ​บรรจุ​ภัณฑ์​หลอด​อา​หาร
ตาราง​ด้าน​ล่าง​แสดง​ประสิทธิภาพ​ชั้น​กั้น​เชิง​เปรียบ​เทียบ​ ค่าที่​แน่นอน​ขึ้น​กับ​แก​รม​เม​จของ​กระ
ดาษ​ นํ้าหนัก​สาร​เคลือบ​ และ​คุณภาพ​ตะ​เข​็บ ดัง​นั้น​โปรด​ยืนยัน​ด้วย​ข้อมูล​การ​ทดสอบ​กับ​โครงสร้าง
เฉพาะ​ของ​คุณ

ชั้น​บุ​ด้าน​ใน ความ​ชื้น ออก​ซิ​เจน ไข​มัน หมายเหตุ​ด้าน​การ​รี
ไซ​เคิล การ​ใช้​งาน​ที่​เห​มา​ะสม

ครา​ฟต์เส้นใย
บริสุทธิ์​ไม่​เคลือ
บ

ตํ่า ตํ่า ตํ่า เหมาะ​ที่สุด​กับ
กระแส​กระ​ดาษ

บรรจุ​ทับ​สินค้า​ที่
ห่อ​แยก​ชิ้น​แล้​ว

กล​าสซีน​หรือ​กระดาษ
กัน​ไข​มัน​ (ไม่มี
ฟลูออรีน​)

ตํ่า–ปาน​กล
าง ตํ่า

ปาน
กลาง
–สูง

โดย​ทั่วไป​เข้า​กัน
ได้​กับ​กระ​ดาษ

ชา​ที่​มีอายุ​การ​เก็บ
รักษา​สั้น​ ขนม​หวาน
ที่​ห่อ​แล้​ว

สาร​เคลือบ​กั้น​แบบ
กระจาย​ตัว​ใน​นํ้า ปาน​กล​าง ตํ่า–ปาน​กล

าง
ปาน
กลาง
–สูง

ออกแบบ​ให้​ย่อย​สลาย
เป็น​เยื่อ​ได้​ ควร
ตรวจ​สอบ​กับ​โรงงาน
กระ​ดาษ

เครื่อง​เทศ​ ชา​ ขนม
แห้ง​ที่​มีอายุ​การ
เก็บ​รักษา​ปาน​กล​าง

กระดาษ​เคลือบ​ PE ปาน​กลาง
–สูง ตํ่า ปาน​กล

าง
ชั้น​พลาสติก​ อยู่​ภาย
ใต้​กฎ FCM สําหรับ
พล​าสติ​ก

สินค้า​ที่​ต้อง​ควบคุม
ความชื้น​โดย​ไม่​ใช้
แผ่น​โลหะ

ลา​มิ​เนต​ฟิล์ม​เมท
ัลไลซ์ สูง ปาน​กลาง

–สูง สูง หลาย​วัส​ดุ​ มัก​ต้อง
แยก​ชั้น

กาแฟ​ ชา​ระดับ​พร​ีเมีย
ม

ลา​มิ​เนต​แผ่น​โลหะ
อะลูมิ​เนีย​ม สูง​มาก สูง​มาก สูง​มาก รีไซเคิล​ใน​กระแส

เส้นใย​ได้​ยาก​ที่​สุด
ขนม​ขบเคี้ยว​ที่
มีอายุ​การ​เก็บ​รักษา
นา​น ​กาแฟ​ป่น

ฝา​ปิด​หรือ​การ​ผนึก ผนึก​สนิท​หรือ​ไม่​? ปิด​ซํ้าได้​หรือ
ไม่​? เหมาะ​สําหรับ

ฝาก​ระ​ดาษ​แบบ​เท​เลสโคป ไม่ ใช่ ชา​ ขนม​หวาน​ของ​ขวัญ​ กาแฟ​ที่
บรรจุ​ถุง​ด้าน​ใน​แล้​ว

ปลาย​โลหะ​แบบ​รีด​ขอบ ใช่​ เมื่อ​รีด
ตะเข็บ​แล้​ว ไม่​ (เฉพาะ​ฐาน​) ฐาน​แข็ง​สําหรับ​กระ​ป๋อ​ง

เม​มเบร​นแผ่น​โลหะ​แบบ​ลอก
เปิด​พร้อม​ฝา​ครอบ ใช่ ฝา​ครอบ​เท่า​นั้น ขนม​ขบ​เคี้ยว​ กาแฟ​ป่น​ สินค้า​ที่

ไล่​อากาศ​ด้วย​ไน​โต​รเจน
เม​มเบร​นพ​ร้อม​วาล์ว​ทาง
เดีย​ว ใช่​ พ​ร้อม​การ​ระ​บาย ฝา​ครอบ​เท่า​นั้น กาแฟ​คั่ว​สด

ฝา​ตะแกรง​หรือ​ฝา​เขย​่า ไม่​ (ยกเว้น​เมื่อ
อยู่​ใต้​เม​มเบร​น) ใช่ เครื่อง​เทศ​ เครื่อง​ปรุง​

นํ้าตาล​โรย​หน​้า

https://fsc.org/en/businesses/paper-packaging
https://www.epa.gov/facts-and-figures-about-materials-waste-and-recycling/containers-and-packaging-product-specific


ฝา​ปิด​หรือ​การ​ผนึก ผนึก​สนิท​หรือ​ไม่​? ปิด​ซํ้าได้​หรือ
ไม่​? เหมาะ​สําหรับ

แถบ​หด​ความ​ร้อน​หรือ​ฉลาก
ผนึก​กระ​ดาษ ไม่ — หลัก​ฐาน​การ​เปิด​ผนึก​สําหรับ​ทุก

รูป​แบบ

หาก​ต้องการ​ขนาด​ ปริมาณ​ขั้น​ตํ่า หรือ​ระยะ​เวลา​ผลิต​ที่​เสนอ​ราคา​สําหรับ​โครงสร้าง​ใด​โครงสร้าง
หนึ่ง​ โปรด​ส่ง​สิน​ค้า​ เป้า​หมาย​อายุ​การ​เก็บ​รักษา​ และ​ตลาด​ปลาย​ทาง​ของ​คุณ​มา​ให้​เรา​ เรา​จะ​ตอบ​กลับ
ด้วย​ข้อ​เสนอ​ทาง​วิศวกร​รม​ ไม่ใช่​ตัวเลข​จาก​แค​ตตาล​็อก

คําถาม​ที่​พบ​บ่อ​ย
คําถาม​ที่​พบ​บ่อย​: หลอด​กระดาษ​บรรจุ​กาแฟ​โดย​ไม่มี​ชั้น​บุ​แผ่น​โลหะ​ได้​หรือ​ไม่​?

ได้​เฉพาะ​กรณี​อายุ​การ​เก็บ​รักษา​สั้น​ หรือ​เมื่อ​เมล็ด​กาแฟ​อยู่​ใน​ถุง​ด้าน​ใน​ที่​มี​วาล์ว​ กาแฟ​ไว​ต่อ
ออกซิเจน​มาก​ และ​เมล็ด​ที่​คั่ว​สด​จะ​ปล่อย​ก๊าซ​ CO2. ดัง​นั้น​กาแฟ​ที่​ไม่​ได้​บรรจุ​ถุง​จึง​มัก​ต้อง​ใช้
ชั้น​บุ​ที่​กั้น​ออกซิเจน​สูง​ เช่น​ ฟิล์ม​เมท​ัลไลซ์หรือ​แผ่น​โลหะ​ ร่วม​กับ​เม​มเบร​นที​่มี​วาล์ว​ทาง
เดีย​ว

คําถาม​ที่​พบ​บ่อย​: คํารับรอง​ว่า​ “เกรด​อา​หาร​” เพียง​พอ​ต่อ​การ​ปฏิบัติ​ตาม​ข้อ​กําหนด​หรือ​ไม่​?

ไม่​เพียง​พอ​ “เกรด​อา​หาร​” ไม่ใช่​สถานะ​ทาง​กฎ​หมาย​ ให้​ขอ​หนังสือ​รับรอง​การ​ปฏิบัติ​ตาม​ข้อ​กําหนด​ที่
ระบุ​กฎ​ที่​ใช้​บัง​คับ​ เช่น​ 2​1 CFR 176.170 หรือ​ 176.​180 in (สหรัฐ​อเมริกา​) หรือ​กฎ​ระเบียบ​ (EC)
หมาย​เลข​ 1935/2004 in (สหภาพ​ยุ​โร​ป) พร้อม​ทั้ง​ขอ​ผล​การ​ทดสอบ​การ​เคลื่อน​ย้าย​สาร​ที่​ตรง​กับ​ประเภท
อาหาร​และ​สภาวะ​การ​บรรจุ​ของ​คุณ

คําถาม​ที่​พบ​บ่อย​: ชั้น​บุ​กัน​ไข​มัน​มี PFAS หรือ​ไม่​?

กระดาษ​กัน​ไข​มัน​รุ่น​เก่า​มัก​ใช้​การ​ปรับ​สภาพ​ด้วย​สาร​ฟลูออ​โร​เคมี​ ตัว​เลือก​สมัย​ใหม่​หัน​ไป​ใช้​กล
าสซีน​ความ​หนา​แน่น​สูง​ สาร​เคลือบ​แบบ​กระจาย​ตัว​ใน​นํ้า หรือ​ชั้น​ฟิล์ม​แทน​ สําหรับ​สินค้า​ที่​ส่ง​ไป
สหภาพ​ยุ​โร​ป ข้อ​จํากัด​ PFAS ของ​ PPWR มี​ผล​บังคับ​ใช้​ตั้ง​แต่​ 12 สิงหาคม​ 2​026 ดัง​นั้น​ให้​ขอ
หนังสือ​ยืนยัน​สถานะ​ PFAS เป็น​ลาย​ลักษณ์​อักษร​จาก​ซัพพลาย​เอ​อร​์ชั้น​บุ​ของ​คุณ



คําถาม​ที่​พบ​บ่อย​: ทําไม​ช็อกโกแลต​ของ​ฉัน​จึง​ทําให้​ด้าน​นอก​หลอด​เป็น​คราบ​?

เนย​โกโก้​เคลื่อน​ผ่าน​ชั้น​กระดาษ​ใด​ก็ตาม​ที่​ไม่มี​ชั้น​กั้น​ไข​มัน​ และ​การ​เปลี่ยนแปลง​อุณหภูมิ
ซํ้า ๆ จะ​ทําให้​เร็ว​ขึ้น​ ให้​ใช้​ชั้น​บุ​ที่​ทน​ไข​มัน​และ​ทดสอบ​กับ​สูตร​จริง​ของ​คุณ​ที่​สภาวะ​จัด​เก็บ
แบบ​อุ่น​ หาก​กระดาษ​แข็ง​มี​เส้นใย​รี​ไซ​เคิล ให้​เพิ่ม​ชั้น​กั้น​เชิง​หน้าที่​เพื่อ​ควบคุม​การ​เคลื่อน
ย้าย​ของ​นํ้ามัน​แร่​ด้วย

คําถาม​ที่​พบ​บ่อย​: หลอดอาหาร​ที่​มี​ปลาย​โลหะ​รีไซเคิล​ได้​หรือ​ไม่​?

รีไซเคิล​ได้​ใน​กรณี​ที่​ผู้​บริโภค​หรือ​โรง​คัด​แยก​แยก​โลหะ​ออก​จาก​กระดาษ​แข็ง​ หาก​ต้องการ​การ​จัดการ
หลัง​การ​ใช้​งาน​ที่​ง่าย​ขึ้น​ ให้​พิจารณา​ปลาย​หลอด​ที่​เป็นก​ระ​ดาษ​ทั้งหมด​ร่วม​กับ​สาร​เคลือบ​กั้น​ที่
เข้า​กัน​ได้​กับ​กระ​ดาษ​ และ​บอก​ผู้​บริโภค​ให้​ชัดเจน​ว่า​ควร​ทิ้ง​แต่ละ​ส่วน​อย่าง​ไร

คําถาม​ที่​พบ​บ่อย​: หลอดอาหาร​รักษา​ความ​สด​ของ​เครื่อง​เทศ​ได้​นาน​เท่า​ใด?

ขึ้น​อยู่​กับ​ชั้น​บุ​ ฝา​ปิด​ และ​ความชื้น​ใน​การ​จัด​เก็บ​ จึง​ไม่มี​ตัวเลข​เดียว​ที่​ใช้ได้​กับ​ทุก​กรณี​
ให้​กําหนด​เป้า​หมาย​ก่อ​น ​แล้ว​ยืนยัน​ด้วย​การ​ทดสอบ​กับ​สินค้า​จริง​ที่​ตรวจ​การ​ดูด​ซับ​ความ​ชื้น​ การ
จับ​ตัว​เป็น​ก้อ​น ​และ​กลิ่น​หอม​ตาม​ช่วง​เวลา​ที่​กําหนด​ไว้

ประเด็น​สําคัญ
อาหาร​เป็นการ​ใช้​งาน​ปลาย​ทาง​หลัก​ของ​หลอด​กระดาษ​แข็ง​แบบ​พุ​ชอัพอ​ยู่​แล้​ว — สัดส่วน​การ​ใช้​งา
น ​38.​6% (แหล่ง​ข้อ​มูล)
ตลาด​หลอด​กระดาษ​แข็ง​แบบ​พุ​ชอัพโดย​รวม​เติบโต​อย่าง​ต่อ​เนื่อง — จาก​ USD 1.4 พัน​ล้าน​ใน​ปี​ 2
025 เป็น​ USD 2.1 พัน​ล้าน​ภายใน​ปี​ 2​035 คิด​เป็น​ CAGR 4.2% (แหล่ง​ข้อ​มูล)
กฎ​ระเบียบ​บรรจุ​ภัณฑ์​ของ​สหภาพ​ยุ​โร​ป รวม​ถึง​ข้อ​จํากัด​ PFAS สําหรับ​บรรจุ​ภัณฑ์​สัมผัส​อา
หาร​ มี​ผล​บังคับ​ใช้​แล้​ว — ตั้ง​แต่​ 12 สิงหาคม​ 2​026 (แหล่ง​ข้อ​มูล)
การ​อนุมัติ​ชั้น​บุก​ระ​ดาษ​ของ​สหรัฐอเมริกา​ขึ้น​อยู่​กับ​ประเภท​อา​หาร — 2 ข้อ​หลัก​: 21 CFR
176.170 สําหรับ​อาหาร​ที่​เป็น​นํ้าและ​อาหาร​ที่​มี​ไข​มัน​ 176.​180 สําหรับ​อาหาร​แห้ง​ (แหล่ง
ข้อ​มูล)
ข้อ​ได้​เปรียบ​ด้าน​การ​รีไซเคิล​ของ​กระดาษ​แข็ง​จะ​เป็น​จริง​ก็​ต่อ​เมื่อ​ชั้น​บุ​และ​ปลาย​หลอด
เอื้อ​ให้​ทําได้ — อัตรา​การ​รี​ไซ​เคิล 80.​9% ใน​สหรัฐอเมริกา​สําหรับ​บรรจุ​ภัณฑ์​กระดาษ​และ
กระดาษ​แข็ง​ (แหล่ง​ข้อ​มูล)

บท​สรุป
หลอดอาหาร​ที่​ดี​ออกแบบ​จาก​ข้าง​ใน​ออก​มา​ ขั้น​แรก​ให้​ระบุ​ว่า​ความ​ชื้น​ ออก​ซิ​เจ​น ​ไข​มัน​ หรือ​กลิ่น
หอม​เป็น​ภัย​คุกคาม​หลัก​ต่อ​สินค้า​ของ​คุณ​ จาก​นั้น​กําหนด​คํารับรอง​อายุ​การ​เก็บ​รักษา​ภาย​ใต้​สภาวะ
การ​จัด​เก็บ​ที่​สม​จริง​ เลือก​ชั้น​บุ​ที่​เบา​ที่สุด​และ​ฝา​ปิด​ที่​เรียบ​ง่าย​ที่สุด​ที่​ตรง​ตาม
คํารับรอง​นั้น​ และ​ใช้​เอกสาร​สนับสนุน​ทุก​ชั้น​ที่​สัมผัส​อาหาร​สําหรับ​แต่ละ​ตลาด​ที่​คุณ​จําหน่าย​
แบรนด์​ที่​ทําตา​มล​ําดับ​นี้​จะ​หลีก​เลี่ยง​ความ​บกพร่อง​ของ​บรรจุ​ภัณฑ์​ชนิด​ที่​แพง​ที่​สุด​ คือ​ชนิด
ที่​ปรากฏ​หลัง​จาก​สต็อก​ถูก​ส่ง​ออก​ไป​แล้ว​เท่า​นั้น​ หาก​คุณ​กําลัง​วางแผน​หลอด​สําหรับ​ชา​ กาแฟ​
เครื่อง​เทศ​ ขนม​หวา​น ​หรือ​ขนม​ขบ​เคี้ยว​ โปรด​แจ้ง​ราย​ละเอียด​สินค้า​และ​ตลาด​ของ​คุณ​ แล้ว​เรา​จะ​ช่วย
กําหนด​สเปก​ที่​คุณ​ทดสอบ​ได้
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